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PROJECTE  Aplicaci6 de Microorganismes Probiotics en matrius alimentaries

— DATAPREVISTAD'INICI DEL PROJECTE 10/01/2022
S ERCPANEL1 PE8ProductsandProcesses Engineering
- ERCPANEL 2 (OPCIONAL) LS9 Applied Life Sciences and Non-Medical Biotechnology

- SECTOR'1 Agroalimentacio

- SECTOR 2 (OPCIONAL) Agroalimentacio

Vegeu l'apartat de caracteristiques i escolliu la modalitat en funcid de les caracteristiques del projecte.

Modalitat de cofinangament 0 Modalitat d'ajuts especifics

- NOM DE LEMPRESA  AB-BIOTICS SA > CIF

— REPRESENTANT LEGAL DE L'EMPRESA  sergi Audivert Brugué

- RESPONSABLE DEL PROJECTE AL'EMPRESA  Pol Huedo

- ADREGA ELECTRONICA > TELEFON

-> ADREGA DEL CENTRE DE TREBALL ON ES DESENVOLUPARA PARCIALMENT EL PROJECTE
AB-BIOTICS SA. ESADE Creapolis. Av Torreblanca 57. 08172 Sant Cugat del Vallés

— CODIPOSTAL 08172 - POBLACIO Sant Cugat del Vallés - PAGINAWEB  www.ab-biotics.com
- BREU PRESENTACIO DE LEMPRESA

L'empresa AB-BITOICS treballa en I'ambit de la biotecnologia que estudia la funcionalitat dels microorganismes de I'acid lactic per a la millora de la
salut d'aquelles persones que pateixen malalties agudes o croniques i la qualitat de vida de les quals es pot veure compromesa. AB-BIOTICS disposa
d'un banc privat de bacteris de I'acid lactic amb centenars de soques caracteritzades tant a nivell fenotipic com genotipic i que s6n candidates a
entrar en estudi clinic per la seva aplicacio terapéutica o funcional.

Fins a I'actualitat la presencia dels productes d'AB-BIOTICS ha estat sobretot en canals on es comercialitzen productes per a la millora de la salut,
preferentment en I'ambit farmacéutic, en forma de Complements de la dieta, Productes Dietétics Especials o Dispositius Médics. Les tendéncies
actuals de mercat indiquen l'interés creixent dels consumidors en productes més saludables i que aportin beneficis per la salut. En totes les
investigacions de mercat hi apareix un interés creixent per aquells productes amb ingredients funcionals, entre els quals tenen una forta preséncia
els Microorganismes Probidtics.

Es per aquest motiu que I'empresa AB-BIOTICS vol promocionar la recerca en I'ambit de I'aplicacié en matrius alimentaries dels Probiotics dels
quals ja disposa d'evidencia clinica i proteccié per patent, per poder-los fer arribar al consumidor a través de productes alimentaris que es
consumeixin a diari.

L'objectiu d'aquest Doctorat Industrial és estudiar la incorporacié de microorganismes en diferents matrius alimentaries i en diferents moments del
procés de producci6 per identificar les condicions i el moment dptims d'incorporaci6 i aixi poder desenvolupar les "Guies d'incorporacio dels

Probiotics d'AB-BIOTICS en matrius alimentaries" per a fabricants d'aliments.

L'assoliment exitds dels objectius que es marquin en aquest Doctorat Industrial fara que I'empresa consideri la incorporaci6 del/ de la candidat/a en
I'equip de Desenvolupament de Negoci amb dedicacié especifica al mercat d'Alimentacié amb abast mundial.
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- UNIVERSITAT  Universitat Autonoma de Barcelona

—> PROGRAMA DE DOCTORAT Ciencia dels Aliments
INVESTIGADOR/A ICREA BENEFICIARI D'UN AJUTERC [l GRUPDERECERCASGR
— CODISGR 2017-SGR-1606 —> NOMDELGRUPDERECERCA  GRINTAL

—> DIRECTOR/ADETESI  Bibiana Juan Godoy i Marta Capellas Puig
- CENTRE DE RECERCA (SIESCAU)  CERTA-UAB
- ADRECA ELECTRONICA > TELEFON

- ADRECA DEL DEPARTAMENT/CENTRE ON DESENVOLUPARA PARCIALMENT EL PROJECTE
Facultat de Veterinaria (Campus UAB - 08193 Bellaterra)

> CODIPOSTAL 08193 - POBLACIO Bellaterra - PAGINAWEB  https://certa.uab.cat/index.phf

BREU RESUM DEL PROJECTE DE RECERCA, QUE INDIQUI SI HI HA ALTRES ENTITATS 0 CENTRES PARTICIPANTS, AMB L'EXTENSIO MAXIMA DEL
REQUADRE, MITJANGANT EL QUAL EL CANDIDAT PUGUI IDENTIFICAR SI ES TRACTA D'UN PROJECTE DEL SEU INTERES.

El projecte de Recerca que es planteja consisteix en estudiar les millors condicions d'incorporacié dels Probiotics d'AB-BIOTICS en diferents matrius
alimentaries:

- Productes lactis (logurt gelificat i bebible, formatges frescos)

- Gelats de base aquosa i de base lactia

- Sucs de fruita refrigerats

- Barretes energetiques, hiperproteiques i substitutes d‘apats

- Snacks en base a farines vegetals (pésol, cigro,...)

- Begudes refrigerades

- Productes en pols reconstituibles (begudes isotoniques i llets)

- Productes de fleca (pans i pastissets)

Es tracta, d'una banda, d'identificar les millors condicions de supervivéncia dels diferents formats dels ingredients disponibles:

- Liofils

- Microorganismes microencapsulats amb capsules d'alginat calcic

- Microorganismes microencapsulats amb liposomes

- Microorganismes inactivats

- No es descarta el desenvolupament de premixos que facilitin la incorporacié dels probiotics en els diferents processos productius

I, d'una altra banda, d'identificar el moment més idoni per la incorporacio dels probiotics al llarg del procés productiu de cada una de les matrius
alimentaries descrites inicialment. Amb aquestes variables es podra descriure una Guia d'incorporacié dels probiotics d'AB-BIOTICS en les diferents
matrius alimentaries, aixi com una guia practica per tal d'evitar incompatibilitats amb els procediments productius ja establerts.

El projecte de recerca s'estructurara en les segiients etapes:

1. Estudi i analisi de les variables de produccio (temps, temperatura, pressions, pH, activitat d'aigua, humitat residual,...) per a cada matriu

2. Analisi tedrica de la millor presentacio (liofil, microcapsules,...) i moment d'incorporacié dels microorganismes en el procés productiu

3. Disseny experimental i del pla de mostreig microbiologic i de seguiment dels parametres de qualitat establerts per cada una de les matrius
alimentaries

4. Execuci6 del pla experimental

5. Analisi i discussio dels resultats

6. Elaboracio de la Guia i de la memoria de la tesi

Com a fase previa al Projecte experimental, el/la candidat/a gaudira d'una formacié per part de I'empresa sobre diferents aspectes técnics dels
Probiotics d'AB-BIOTICS en els segiients ambits:

- ldentificacié dels microorganismes Probiotics candidats

- Caracteritzaci6 fenotipica i genotipica dels microorganismes candidats

- Presentacions de Probiotics disponibles (liofils, microencapsulats,...) i les seves caracteristiques

- Descripcié dels métodes analitics microbiologics: recompte en placa i métodes moleculars (PCR, QPCR, primers especifics de soca i/o especie),
entre d'altres.
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Descripcio dels requisits minims i valorables, quant a titulacid, idiomes i experiéncia, que seran més valorats en els candidats. En tots els
apartats calfer referéncia a si és un requisit minim o valorable.

> TITULACIO" (GRAU, 0 EQUIVALENT (LLICENCIATURA, ENGINYERIA SUPERIOR | ARQUITECTURA), | MASTER UNIVERSITARI)

Grau en Ciencia i Tecnologia dels Aliments (o altres relacionats) i Master de Desenvolupament i Innovacioé d'Aliments
(o altres relacionats)

*Requisits per a ladmissio al doctorat: vegeu U'apartat corresponent a les preguntes més freqiients dels estudiants de doctorat (FAQ) del
web del Pla de Doctorats Industrials.

- IDIOMES - EXPERIENCIA PROFESSIONAL D'INTERES
Angles, Catala i Castella Es valorara experiéncia en industria alimentaria, tant en I'ambit de:
Seran ben valorats coneixements en - Control de Qualitat (Laboratori de Microbiologia)
Frances, Alemany, Italia i Xinés - Recerca i Desenvolupament

- Assegurament de la Qualitat

—> ALTRES

El coneixement i I'experiéncia en metodes analitics en I'ambit de la microbiologia (tant en técniques de recompte en
placa, aixi com técnicques de biologia mol-lecular com RT-PCR, gPCR,...) es considera un requisit imprescindible pel
desenvolupament d'aquest Doctorat Industrial.

Complementariament, es valorara una actitud proactiva, una personalitat resolutiva davant de problemes, ordenada,
meticulosa i amb bona capacitat de comunicacio, tant en la llengua materna com en llengua estrangera com per
exemple I'anglés.

Lelement essencial del Pla de Doctorats Industrials és el projecte de doctorat industrial, és a dir, un projecte de recerca estratégic d'una
empresa, on el doctorand/a desenvolupara la seva formacid investigadora, en collaboracié amb una universitat, i que sera objecte d'una
tesidoctoral.

LaGeneralitat de Catalunya dona suport economic a aquests projectes mitjangant 2 modalitats, ateses algunes caracteristiques en l'exe-
cucio del projecte:

a. Projectes de doctorat industrial cofinangats per la Generalitat de Catalunya.
b. Projectes de doctorat industrial amb ajut especific.

- Latesidoctoral es desenvolupara en el marc d’'un convenide collaboraci6 entre una universitat (i, si escau, centre de recerca) i unaem-
presa (també pot participar-hi més d'una empresa).

- El/ladoctorand/a disposara d'un director/a de tesi vinculat/ada a la universitat o al centre de recercaid’una persona responsable desig-
nadaperlempresa.

- La seleccio de la persona candidata es realitzara conjuntament entre les parts signants del conveni de collaboracié. En tot cas, la persona
candidata ha de ser acceptadaiadmesa al programa de doctorat de la universitat corresponent.

- La persona candidata ha de tenir una nota mitjana de U'expedient académic igual o superior a 6,5 (escala 0 a10), calculada sobre el total de
creédits dels estudis superiors que donen accés als estudis oficials de doctorat.

- Eldirector/a de tesi ha de formar part d'un grup de recerca reconegut (SGR) vigent de la Generalitat de Catalunya o bé ser investigador/a del
programa ICREA o haver obtingut finangament del Consell Europeu de Recerca (ERC).

- Ladedicaci6 del/de la doctorand/a al projecte de recerca es distribuira entre lempresaila universitat.

- El/la doctorand/a participara en programes formatius en competéncies especifiques relacionades amb el lideratge, la coordinacid i la gestié
de projectes d’'R+D+I; la transferéncia de resultats de recerca; el desenvolupament de noves empreses, i la propietat intellectual i industrial,
entre altres matéries rellevants.

— El/ladoctorand/a disposara d’una assignacié anual (borsade mobilitat) financada per la Generalitat de Catalunyaique podra acumular-se
per a un periode maxim de 3 anys. La finalitat és l'assisténcia a seminaris i congressos relacionats amb el projecte de recerca, aixi com
estades en altres seus de 'empresa, en altres universitats o en centres de recerca de fora de Catalunya.

STotes les tesis llegides en el marc del Pla de doctorats industrials rebran lamencié de doctoratindustrial. Les empresesi els directors
académics o les directores académiques participants també rebran un reconeixement per la seva participacié al Pla.
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DADES DE LAPERSONA SOL LICITANT

- NOM | COGNOMS DE L’ESTUDIANT > NIF
- ADREGA DE LA RESIDENCIA HABITUAL

- CODIPOSTAL - POBLACIO - TELEFON

- ADREGA ELECTRONICA

PERFIL DEL CANDIDAT

- TITULACIO: GRAU 0 EQUIVALENT (LLICENCIATURA, ENGINYERIA SUPERIOR | ARQUITECTURA), | MASTER UNIVERSITARI.

- NOMBRE DE CREDITS\I NOTA MITJANA
DE L'EXPEDIENT ACADEMIC DE GRAU O
EQUIVALENT (ESCALA1a10)

- NOMBRE DE CRI‘EDITS~I NOTA MITJANA
DE L'EXPEDIENT ACADEMIC
DE MASTER (ESCALA1A10)

—> IDIOMES. EN EL CAS DE DISPOSAR D'UN - EXPERIENCIAPROFESSIONAL
CERTIFICAT ACREDITATIU, CAL ESPECIFICAR-HO
AMB LA DATA D'OBTENCIO.

- ALTRES DADES D'INTERES RELLEVANTS PER AL PROJECTE
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A EMPLENAR PEL CANDIDAT

Espaiperincloure les motivacions i linterés personal en el projecte, amb Uextensié maxima del requadre.

PROTECCIG DE DADES DE CARACTER PERSONAL

Les dades facilitades per les persones sol-licitants seran tractades per TAGAUR en els termes segiients:
Responsable. AGAUR - CIF Q0801117C - Passeig Lluis Companys 23, 08010, Barcelona -lopd.agaur@gencat.cat.
Delegat Protecci6 Dades. Microlab Hard - ¢/ Santiago Rusifiol 8, 08750 Molins de Rei - agaur@dpo.microlabhard.es

Finalitat. Remetre la seva candidatura a l'empresa i Universitat impulsores del Projecte de Recerca al qual s’hagi inscrit per, si s'escau, gestionar 'ajut per a la seva contractacid dintre del periode establert en
la convocatoria de Doctorats Industrials, de conformitat amb el Reglament (UE) 2016/679 del Parlament Europeu relatiu a la proteccid de dades de caracter personalila L0 3/2018, de 5 de desembre, de
Proteccié de Dades personals i garantia dels drets digitals.

Legitimacid. EL compliment d'una obligacid legal i l'exercici de poders piblics conferits al Responsable.

Conservacio de les dades. Les seves dades es conservaran d'acord amb els terminis establerts al marc normatiu regulador dels serveis de gestid d'ajuts de 'TAGAUR i en la normativa d'arxius aplicable.
Drets. En qualsevol moment, pot exercir els drets d’accés, rectificacio, supressid, oposicid, limitacid o portabilitat mitjangant escrit, acompanyat de copia de document oficial que l'identifiqui, adregat a 'Agaur
o al Delegat de Protecci6 de Dades. En cas de disconformitat amb el tractament, també té el dret de presentar una reclamacié davant 'Autoritat Catalana de Protecci6 de Dades.

Destinataris. Empresa i Universitatimpulsores del Projecte de Recerca per a la valoracié de la seva candidatura, Departament dEmpresa i Coneixement al qual es troba adscrit TAGAUR amb lobjectiu de
exercir les funcions de control, avaluacid i direccié al respecte de la gestié de 'AGAUR. Entitats de 'ambit public o privat en cas que resulti totalment necessari i estigui previst a la convocatoria per a la

correcta resolucié de la mateixa. Sempre que existeixi obligacid legal.

Dataisignaturade linteressat.

, de de

BLOQUEJAR

doctorats.industrials.sur@gencat.cat - doctoratsindustrials.gencat.cat

Enviament electrdnic d'una copia signada a la bdstia de correu del Pla de Doctorats Industrials: doctorats.industrials.sur@gencat.cat
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Fins a l'actualitat la presència dels productes d'AB-BIOTICS ha estat sobretot en canals on es comercialitzen productes per a la millora de la salut, preferentment en l'àmbit farmacèutic, en forma de Complements de la dieta, Productes Dietètics Especials o Dispositius Mèdics. Les tendències actuals de mercat indiquen l'interés creixent dels consumidors en productes més saludables i que aportin beneficis per la salut. En totes les investigacions de mercat hi apareix un interés creixent per aquells productes amb ingredients funcionals, entre els quals tenen una forta presència els Microorganismes Probiòtics.

És per aquest motiu que l'empresa AB-BIOTICS vol promocionar la recerca en l'àmbit de l'aplicació en matrius alimentàries dels Probiòtics dels quals ja disposa d'evidència clínica i protecció per patent, per poder-los fer arribar al consumidor a través de productes alimentaris que es consumeixin a diari.

L'objectiu d'aquest Doctorat Industrial és estudiar la incorporació de microorganismes en diferents matrius alimentàries i en diferents moments del procés de producció per identificar les condicions i el moment òptims d'incorporació i així poder desenvolupar les "Guies d'incorporació dels Probiòtics d'AB-BIOTICS en matrius alimentàries" per a fabricants d'aliments.

L'assoliment exitós dels objectius que es marquin en aquest Doctorat Industrial farà que l'empresa consideri la incorporació del/ de la candidat/a en l'equip de Desenvolupament de Negoci amb dedicació específica al mercat d'Alimentació amb abast mundial. 
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	16: El projecte de Recerca que es planteja consisteix en estudiar les millors condicions d'incorporació dels Probiòtics d'AB-BIOTICS en diferents matrius alimentàries:
- Productes lactis (Iogurt gelificat i bebible, formatges frescos)
- Gelats de base aquosa i de base làctia
- Sucs de fruita refrigerats
- Barretes energètiques, hiperprotèiques i substitutes d'àpats
- Snacks en base a farines vegetals (pèsol, cigró,...)
- Begudes refrigerades
- Productes en pols reconstituïbles (begudes isotòniques i llets)
- Productes de fleca (pans i pastissets)

Es tracta, d'una banda, d'identificar les millors condicions de supervivència dels diferents formats dels ingredients disponibles:
- Liòfils
- Microorganismes microencapsulats amb càpsules d'alginat càlcic
- Microorganismes microencapsulats amb liposomes
- Microorganismes inactivats
- No es descarta el desenvolupament de premixos que facilitin la incorporació dels probiòtics en els diferents processos productius

I, d'una altra banda, d'identificar el moment més idoni per la incorporació dels probiòtics al llarg del procés productiu de cada una de les matrius alimentaries descrites inicialment. Amb aquestes variables es podrà descriure una Guia d'incorporació dels probiòtics d'AB-BIOTICS en les diferents matrius alimentàries, així com una guia pràctica per tal d'evitar incompatibilitats amb els procediments productius ja establerts. 

El projecte de recerca s'estructurarà en les següents etapes:
1. Estudi i anàlisi de les variables de producció (temps, temperatura, pressions, pH, activitat d'aigua, humitat residual,...) per a cada matriu 
2. Anàlisi teòrica de la millor presentacio (liòfil, microcàpsules,...) i moment d'incorporació dels microorganismes en el procés productiu
3. Disseny experimental i del pla de mostreig microbiològic i de seguiment dels paràmetres de qualitat establerts per cada una de les matrius alimentàries
4. Execució del pla experimental
5. Anàlisi i discussió dels resultats
6. Elaboracio de la Guia i de la memòria de la tesi

Com a fase prèvia al Projecte experimental, el/la candidat/a gaudirà d'una formació per part de l'empresa sobre diferents aspectes tècnics dels Probiòtics d'AB-BIOTICS en els següents àmbits:
- Identificació dels microorganismes Probiòtics candidats
- Caracterització fenotípica i genotípica dels microorganismes candidats
- Presentacions de Probiòtics disponibles (liòfils, microencapsulats,...) i les seves característiques
- Descripció dels mètodes analítics microbiològics: recompte en placa i mètodes moleculars (PCR, QPCR, primers específics de soca i/o espècie), entre d'altres.  
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