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FORMULARI DE PROJECTES DE DOCTORAT INDUSTRIAL

A EMPLENAR PELS ENTORNS EMPRESARIAL | ACADEMIC

— PROJECTE  optencio i caracteritzacio de proteina per a Us alimentari a partir de biomassa de subproductes d’algues

—> DATAPREVISTAD'INICI DEL PROJECTE 01/09/2024
S ERCPANEL1 LS9 Applied Life Sciences and Non-Medical Biotechnology

—> ERC PANEL 2 (OPCIONAL)

- SECTOR'1 Agroalimentacio

- SECTOR 2 (OPCIONAL) Quimica

Vegeu l'apartat de caracteristiques i escolliu la modalitat en funcid de les caracteristiques del projecte.

Modalitat de cofinangament 0 Modalitat d'ajuts especifics

— NOM DE L'ENTITAT  Poseidona SL - CIF
- REPRESENTANT LEGAL DE L'ENTITAT  Synia Hurtado Pifiol
- RESPONSABLE DEL PROJECTE A L'ENTITAT (TUTOR/A)  Maria Cermefio Ainsa
- ADREGA ELECTRONICA - TELEFON
- ADRECGA DEL CENTRE DE TREBALL ON ES DESENVOLUPARA PARCIALMENT EL PROJECTE
Carrer de Roc Boronat, 31
- CODIPOSTAL 08005 > POBLACIO Barcelona - PAGINAWEB Poseidona.eu
- BREU PRESENTACIO DE L'ENTITAT

Poseidona és una startup de foodtech fundada a Catalunya principis de 2023 amb I'objectiu d'oferir una alternativa sostenible a les fonts de proteina
convencionals utilitzant com a matéria primera els recursos naturals que ens ofereixen el mar i els oceans. L'enfocament de Poseidona consisteix en
aprofitar el potencial dels subproductes de macroalgues que es generen en la industria dels gelificants per impulsar I'economia circular i, per una
altra banda, en utilitzar espécies invasores del Mediterrani apostant també per I'economia blava.

A Poseidona hem desenvolupat un métode propi d'extraccié i purificacié de proteines fent servir biotecnologia per obtenir un producte de qualitat,
d'alt rendiment, escalable i apte pel consum huma. Els primers productes s'esperen comercialitzar a finals de 2024 i sén un concentrat i un aillat de
proteina en pols que serveixin d'ingredients per a multiples aplicacions com aliments plant-based, alimentaci6 esportiva o pet food.

L'empresa, a més de ser pionera en innovacié alimentaria, vol demostrar un profund compromis per estar en harmonia amb els ecosistemes

aquatics del planeta. La seva misié va més enlla dels negocis doncs es dedica en aprofitar recursos de manera responsable aplanant el cami per a
un futur més brillant i enriquidor.
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- UNIVERSITAT  Universitat de Lleida

—> PROGRAMA DE DOCTORAT Ciencia i Tecnologia Agraria i Alimentaria
INVESTIGADOR/A ICREA BENEFICIARI D'UN AJUTERC [l GRUPDERECERCASGR
— CODISGR 2021 SGR 01477-P —> NOMDEL GRUP DERECERCA  Fruites i Hortalisses Processades

— DIRECTOR/ADETESI  Ingrid Aguil6

— CENTREDERECERCA (SIESCAU)  Fruitcentre - Institut de Recerca i Tecnologia Agroalimentaries (IRTA)
- ADRECA ELECTRONICA > TELEFON

- ADRECA DEL DEPARTAMENT/CENTRE ON DESENVOLUPARA PARCIALMENT EL PROJECTE
Edifici FruitCentre IRTA. Parc Agrobiotech.

- CODIPOSTAL 25003 = POBLACIO Lleida - PAGINAWEB  http://www.irta.cat/

Breuresum del projecte de recerca, que indiqui si hi ha altres entitats o centres participants, amb 'extensié maxima del requadre,
mitjancant el qual el candidat puguiidentificar si es tracta d'un projecte del seuinterés.

OBJECTIU GENERAL:

L’objectiu d’aquesta tesi doctoral industrial és I’'obtenci6, caracteritzacié i aplicacié d’'una proteina en pols a partir de biomassa d’algues. Es partira
com a materia primera una biomassa d'algues que és un subproducte que prové de la indUstria dels gelificants. Concretament, de les especies
Gracilaria i Gellidium utilitzades per la produccié d’agar-agar. Es vol obtenir una proteina que sigui el més neutre possible a nivell gustatiu, que
pugui ser texturitzable i que sigui nutricionalment d’alta qualitat.

OBJECTIUS ESPECIFICS

1. Extracci6 de la proteina

- Caracteritzacio del substrat.

- Assajos d’hidrolisi enzimatica: seleccié d’enzims i condicions optimes

- Escalat en biorreactor de fins a 100 litres

- Us de diferents equipaments d'assecat (liofilitzador, atomitzador, llit fluiditzat)
- Analisi nutricional del producte obtingut

2. Caracteritzacio de les propietats sensorials

- Avaluacio sensorial de la proteina amb analisi descriptiu de les notes aromatiques

- Analisi quimica dels compostos volatils “off-flavors™.

- Mitigaci6 dels "off-flavors": Us d'enmascarants, microencapsulacié i méetodes de desodoritzacié

3. Caracteritzaci6 de les propietats tecnofuncionals i nutricionals
- Analisi propietats fisico-quimiques
- Assajos de texturitzacio

4. Aplicaci6 en producte final

- Prova de concepte en producte final
- Analisi de qualitat i vida Gtil

- Estudis nutricionals
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Descripcid dels requisits minims i valorables, quant a titulacid, idiomes i experiéncia, que seran més valorats en els candidats.
Entots els apartats cal fer referéncia a si és un requisit minim o valorable.

- TITULACIO" (GRAU, 0 EQUIVALENT (LLICENCIATURA, ENGINYERIA SUPERIOR | ARQUITECTURA), | MASTER UNIVERSITARI)

Grau en Ciencia i Tecnologia dels Aliments, Biotecnologia, Bioquimica, Enginyeria Quimica...
Master en 1+D d'Aliments

*Requisits per a'admissid al doctorat: vegeu l'apartat corresponent a les preguntes més freqiients dels estudiants de doctorat (FAQ)
delweb del Pla de Doctorats Industrials.

- IDIOMES - EXPERIENCIA PROFESSIONAL D'INTERES
Catala Experiéncia profesional >2 anys en industria alimentaria. Es valorara
Castella positivament que estigui relacionada en el sector foodtech i/o en
Anglés proteina alternativa.

—-> ALTRES

- Capacitat de realitzar viatges tant nacionals com internacionals.

L’ element essencial del Pla de Doctorats Industrials és un projecte de doctorat industrial, és a dir, un projecte de recerca estratégic
d'una empresa, on el doctorand/a desenvolupara la seva formacid investigadora, en col-laboracié amb un organisme de recerca, i que
seraobjecte d’'una tesi doctoral.

La Generalitat de Catalunya dona suport economic a aquests projectes mitjangant 2 modalitats, ateses algunes caracteristiques en
Uexecucid del projecte:

a. Projectes de doctorat industrial cofinangats per la Generalitat de Catalunya.
b. Projectes de doctorat industrial amb ajut especific.

e Latesidoctoral es desenvolupara en el marc d'un convenide col-laboracié entre U'entitat o entitats de l'entorn empresariali l'entitat o
entitats de l'entorn académic (sempre ha d’haver-hi una universitat catalana), que ha de ser vigent durant els 3 anys de durada del
periode d’execucié del projecte.

e Eldoctorand/a disposara d’un director/a de tesi vinculat l'organisme de recerca sol-licitant i d'una persona responsable designada
per l'empresasollicitant (tutor/a).

o Laseleccid de la persona candidata es realitzara conjuntament entre les parts signants del conveni de col-laboracié. En tot cas, la
persona candidata ha de ser acceptada i admesa en el programa de doctorat de la universitat corresponent.

e Lapersona candidata ha de tenir una nota mitjana de lexpedient académic igual o superior a 6,5 (escala 0 a10), calculada sobre el
total de crédits dels estudis superiors que donen accés als estudis oficials de doctorat.

e Eldirector/ade tesihade formar part d'un grup de recerca reconegut (SGR) vigent de la Generalitat de Catalunya o bé ser
investigador/a del programa ICREA o haver obtingut finangament del Consell Europeu de Recerca (ERC).

e Ladedicacié del doctorand/a al projecte de recerca es distribuira entre els dos entorns.

o Eldoctorand/a participara en programes formatius en competéncies especifiques relacionades amb el lideratge, la coordinacidila
gestid de projectes d'R+D+l; latransferéncia de resultats de recerca; el desenvolupament de noves empreses, i la propietat
intel-lectualiindustrial, entre altres materies rellevants.

e Eldoctorand/a disposara d’'unaassignacié anual (borsa del doctorand/a) financada per la Generalitat de Catalunya i acumulable per
un periode de 3 anys. La finalitat és cobrir les despeses de matricula, mobilitat, formacid i publicaci6 d’articles del doctorand/a.

o Totes les tesis llegides en el marc del Pla de doctorats industrials rebran lamencié de doctorat industrial. Els tutors i tutores a
Uentorn empresarial, aixi com els directors i directores de tesi participants rebran un reconeixement per la seva participacio al Pla.
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DADES DE LA PERSONA SOL-LICITANT

—> NOM|COGNOMS DE L'ESTUDIANT > NIF
- ADREGA DE LA RESIDENCIA HABITUAL
—> CODI POSTAL - POBLACIO - TELEFON

- ADREGA ELECTRONICA

PERFIL DEL CANDIDAT/A
- TITULACIO: GRAU 0 EQUIVALENT (LLICENCIATURA, ENGINYERIA SUPERIOR | ARQUITECTURA), | MASTER UNIVERSITARI.

- NOMBRE DE CREDITS (ECTS) del >NOTA MITJANA DE
GRAU 0 EQUIVALENT L'EXPEDIENT (EscALA1a10)
- NOMBRE DE CREDITS (ECTS) del —->NOTA MITJANA DE
MASTER UNIVERSITARI L'EXPEDIENT (ESCALA 1a 10)
— IDIOMES. EN EL CAS DE DISPOSAR D'UN CERTIFICAT - EXPERIENCIA PROFESSIONAL

ACREDITATIU, CAL ESPECIFICAR-HO AMB LA DATA D'OBTENCIO.

- ALTRES DADES D'INTERES RELLEVANTS PER AL PROJECTE
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A EMPLENAR PEL CANDIDAT/A

Espaiperincloure lesmotivacionsilinterés personalen el projecte, amb l'extensié maxima del requadre.

PROTECCIO DE DADES DE CARACTER PERSONAL

En complimentar el present formulari, autoritza i dona el seu consentiment per al tractament de les dades personals facilitades en els termes segiients:

Responsable. AGAUR - CIF Q0801117C - Passeig Lluis Companys 23, 08010, Barcelona - T. 93 310 63 94 - lopd.agaur@gencat.cat.

Delegat de Proteccié de Dades. agaur@dpo.microlabhard.es

Finalitat. La finalitat de la recollida de les dades és fer arribar la seva candidatura a l'empresa i Universitat/organisme de recerca impulsors del projecte de recerca al qual s'hagi inscrit per si, s'escau, gestionar la sol-licitud d'ajut en el marc
del Pla de Doctorats Industrials (en endavant, Pla DI), de conformitat amb el Reglament (UE) 2016/679 del Parlament Europeu relatiu a la proteccié de dades de caracter personal i la Llei Organica 3/2018, de 5 de desembre, de proteccié de

dades personals i garantia dels drets digitals.

Base Legal. El compliment d’una missi6 realitzada en interés public, U'exercici de poders piblics conferit al R ble o el i 1t d’una obli

i6 legal o; el i de linteressat en el cas de sollicitar-lo, consentiment que
podra ser retirat en qualsevol moment.

Conservacid de les dades. Les seves dades es conservaran mentre siguin necessaries per gestionar la convocatoria corresponent, i un cop tancada, es conservaran d'acord amb els terminis establerts a la normativa d’arxius aplicable. El
Responsable, certifica haver implementat les mesures técniques i organitzatives recollides al Reglament (UE) 2016/679, per tal de garantir la seguretat i integritat de les dades de caracter personal incloses als fitxers i evitar la seva
alteraci6, pérdua i tractament o accés no autoritzats.

Drets. En qualsevol moment, vosté pot exercir els drets d’accés, rectificacio, supressid, oposicid, limitacié del tractament de les seves dades, o exercir el dret a la portabilitat de les mateixes. Tot aixd, mitjangant escrit, acompanyat de copia

de document oficial que l'identifiqui, adregat a 'AGAUR o al Delegat de Proteccié de Dades. En cas de di mitat amb el tr , també té el dret de presentar una reclamacié davant 'Autoritat Catalana de Proteccié de Dades.

Destinataris. Empresa i universitat/or i de recercai s del Projecte de Recerca per a la valoracid de la candidatura, Departament de Recerca i Universitats (REU) i Consorci de Serveis Universitaris de Catalunya (CSUC) amb la

finalitat de participar i assessorar en la seleccid de les entitats i candidats, coordinar i promocionar conjuntament el programa amb UAGAUR. Igualment, les dades podran ser comunicades a 'empresa on desenvolupi les seves funcions i a la

universitat amb la finalitat de seleccionar el candidat.

Dataisignatura de linteressat/da.

BLOQUEJAR

doctorats.industrials.recerca@gencat.cat -doctoratsindustrials.gencat.cat

Enviamentelectronicd'unacopia signadaala bistia de correu del Pla de Doctorats Industrials:doctorats.industrials.recerca@gencat.cat

DipositLegal B-9413-2014


http://doctoratsindustrials.gencat.cat/ca

	Binder1.pdf

	01: 
	1: Obtenció i caracterització de proteïna per a ús alimentari a partir de biomassa de subproductes d’algues 
	2: 01/09/2024
	3: [LS9 Applied Life Sciences and Non-Medical Biotechnology]
	4: []
	17: Si
	18: Off
	19: Poseidona SL
	6: Sònia Hurtado Piñol
	8: María Cermeño Ainsa
	12: Carrer de Roc Boronat, 31
	13: 08005
	14: Barcelona
	15: Poseidona.eu
	16: Poseidona és una startup de foodtech fundada a Catalunya principis de 2023 amb l'objectiu d'oferir una alternativa sostenible a les fonts de proteïna convencionals utilitzant com a matèria primera els recursos naturals que ens ofereixen el mar i els oceans. L'enfocament de Poseidona consisteix en aprofitar el potencial dels subproductes de macroalgues que es generen en la industria dels gelificants per impulsar l'economia circular i, per una altra banda, en utilitzar espècies invasores del Mediterrani apostant també per l'economia blava.

A Poseidona hem desenvolupat un mètode propi d'extracció i purificació de proteïnes fent servir biotecnologia per obtenir un producte de qualitat, d'alt rendiment, escalable i apte pel consum humà.  Els primers productes s'esperen comercialitzar a finals de 2024 i  són un concentrat i un aïllat de proteïna en pols que serveixin d'ingredients per a múltiples aplicacions com aliments plant-based, alimentació esportiva o pet food.

L'empresa, a més de ser pionera en innovació alimentària, vol demostrar un profund compromís per estar en harmonia amb els ecosistemes aquàtics del planeta. La seva misió va més enllà dels negocis doncs es dedica en aprofitar recursos de manera responsable aplanant el camí per a un futur més brillant i enriquidor.


	02: 
	1: Off
	13: Off
	14: Si
	5: 2021 SGR 01477-P
	6: Fruites i Hortalisses Processades
	7: Ingrid Aguiló
	9: Fruitcentre - Institut de Recerca i Tecnologia Agroalimentàries (IRTA)
	12: Edifici FruitCentre IRTA. Parc Agrobiotech.
	15: 25003
	2: Lleida
	3: http://www.irta.cat/
	4: Universitat de Lleida
	16: OBJECTIU GENERAL:

L’objectiu d’aquesta tesi doctoral industrial és l’obtenció, caracterització i aplicació d’una proteïna en pols a partir de biomassa d’algues. Es partirà com a matèria primera una biomassa d'algues que és un subproducte que prové de la indústria dels gelificants. Concretament, de les espècies Gracilaria i Gellidium utilitzades per la producció d’agar-agar.  Es vol obtenir una proteïna que sigui el més neutre possible a nivell gustatiu, que pugui ser texturitzable i que sigui nutricionalment d’alta qualitat. 

OBJECTIUS ESPECÍFICS

1. Extracció de la proteïna 
- Caracterització del substrat.
- Assajos d’hidròlisi enzimàtica: selecció d’enzims  i condicions òptimes 
- Escalat en biorreactor de fins a 100 litres
- Ús de diferents equipaments d'assecat (liofilitzador, atomitzador, llit fluïditzat)
- Anàlisi nutricional del producte obtingut

2. Caracterització de les propietats sensorials
- Avaluació sensorial de la proteïna amb anàlisi descriptiu de les notes aromàtiques
- Anàlisi química dels compostos volàtils “off-flavors”.
- Mitigació dels "off-flavors": ús d'enmascarants, microencapsulació i mètodes de desodorització

3. Caracterització de les propietats tecnofuncionals i nutricionals
- Anàlisi propietats físico-químiques
- Assajos de texturització 

4. Aplicació en producte final
- Prova de concepte en producte final
- Anàlisi de qualitat i vida útil
- Estudis nutricionals

	17: Ciència i Tecnologia Agrària i Alimentària

	03: 
	1: Grau en Ciència i Tecnologia dels Aliments, Biotecnologia, Bioquímica, Enginyeria Química...
Màster en I+D d'Aliments
	2: Català
Castellà 
Anglès
	3: Experiència profesional >2 anys en industria alimentària. Es valorarà positivament que estigui relacionada en el sector foodtech i/o en proteïna alternativa.
	4: - Capacitat de realitzar viatges tant nacionals com internacionals.

	BLOQUEJAR: 
	02: 

	04: 
	1: 
	2: 
	4: 
	3: 
	6: 
	7: 
	5: 
	8: 
	9A: 
	9B: 
	10A: 
	10B: 
	12: 
	11: 
	13: 
	14: 
	15: 
	16: 
	17: 
	18: 

	Sector: [Agroalimentació]
	Sector2: [Química]


