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FORMULARI DE PROJECTES DE DOCTORAT INDUSTRIAL

S'HA D'EMPLENAR PELS ENTORNS EMPRESARIAL | ACADEMIC

1. SOL-LICITUD DE PARTICIPACIO EN UN PROJECTE DE DOCTORAT INDUSTRIAL

PROJECTE  Millora de la resiliéncia de I'ordi i de la malta als cops de calor

DATA PREVISTA D'INICI DEL PROJECTE 01/09/2025

FRC PANEL 1 LS9 Applied Life Sciences and Non-Medical Biotechnology

ERC PANEL 2 torcionAL)
SECTOR1 Agroalimentacio
SECTOR 2 (oPCioNAL) Mediambientienergia

2. MODALITAT DEL PROJECTE DE RECERCA

Vegeu |'apartat de caracteristiques i escolliu la modalitat depenent de les caracteristiques del projecte.

Modalitat de cofinancament []  Modalitat d'ajutsespecifics

3. DADES DE L'ENTORN EMPRESARIAL

NOM DE L'ENTITAT Malteria La Moravia, SL e CIF
REPRESENTANT LEGAL DE L'ENTITAT  Jordi Barbara Sunyé

RESPONSABLE DEL PROJECTE A L'ENTITAT (TUTOR/A)  Neus Prieto Diez

ADREGA ELECTRONICA e TELEFON
ADRECA DEL CENTRE DE TREBALL ON ES DESENVOLUPARA PARCIALMENT EL PROJECTE

N Il km. 477, Bell-lloc d'Urgell (Lleida)

CODI POSTAL e POBLACIO o PAGINA WEB
BREU PRESENTACIO DE LENTITAT

La Malteria La Moravia, és la malteria propia del Grup Damm localitzada a Bell-lloc d'Urgell (Lleida). L'ambit d'activitat és, principalment, la
fabricacié de malta d'ordi per I'elaboracié de cervesa de la marca Damm.

Anualment, La Moravia, recepciona prop de les 100.000 tones d'ordi que acaben convertint-se en unes 72.000-73.000 tones de malta, destinant-se la
totalitat per a la fabricacié de cerveses de la marca Damm.

La planta consta de 10 tines coniques de remull i 6 caixes saladin mixtes, germinaci6 i assecat. Aixi com sitges verticals i magatzem horitzontal per
emmagatzemar ordi i malta.

La Moravia, compta amb un sistema de gesti6 totalment integrat que incorpora diverses normatives i certificacions reconegudes internacionalment,
com I'lSO 9001, 1SO 14001, 1SO 50001 i I'ISO 45001. Aixi com, certificacions especifiques com residu zero, petjada hidrica i petjada de carboni.

Diposit Legal B-9413-2014



Ageéncia

de Gestié
': d'Ajuts
Universitaris

___AGAUR  de Recerca

e UNIVERSITAT Universitat de Lleida
e PROGRAMA DE DOCTORAT 2021

INVESTIGADOR/A ICREA BENEFICIARI D'UN AJUT ERC [ GRUP DERECERCA SGR
e (CODISGR 01311 e NOMDEL GRUP DE RECERCA Agronomia i Millora del Rendiment i Qualitat de C
e DIRECTOR/A DE TESI Roxana Savin
e CENTRE DE RECERCA (SI ESCAU)
e ADRECA ELECTRONICA e TELEFON

e ADRECA DEL DEPARTAMENT/CENTRE ON DESENVOLUPARA PARCIALMENT EL PROJECTE
ETSEAFiv, Univeristat de Lleida

o CODIPOSTAL 25198 e POBLACIO Lleida e PAGINA WEB

Redactar un breu resum del projecte de recerca, mitjangant el qual el candidat pugui identificar si es tracta d'un projecte del seu interés.
Cal indicar si hi participen altres entitats o centres, i cenyir-se a I'espai del requadre.

El rendiment i la qualitat d’ordi estan subjectes a I’acci6 de les condicions climatiques. |, en aquest context, tots els cultius mediterranis estan sent (i
encara ho seran més marcadament) exposats al canvi climatic que provocara perdues de rendiment i qualitat si no hi ha estratégies d'adaptacio o,
almenys, mitigacio dels seus efectes. Una conseqiiéncia notable del canvi climatic, és I'augment en les temperatures mitjanes, I'efecte de les quals
ampliament conegut a tot el moén és que afecten el rendiment del cultiu per accelerar-ne el desenvolupament i deixar menors oportunitats de
creixement (Savin i Nicolas, 1996; Asseng et al. , 2015). Tanmateix, més important, i menys estudiat, és I'efecte d'esdeveniments extrems de curta
durada, la frequiéncia i intensitat dels quals han anat augmentant amb el canvi climatic.les altes temperatures sén I'element climatic que es prediu
amb més certesa (Challinor et al., 2014). A mesura que la temperatura augmenta, els cops de calor (quan les temperatures augmenten per sobre
dels valors esperats durant un periode continu de diversos dies) també seran més frequents (e.g., Seneviratne et al., 2014; Rivelli et al., 2021 ).
Lamentablement, encara no es coneixen els mecanismes pels quals els cops de calor afecten el rendiment i la qualitat dels grans, pero si esta
documentat que I'impacte negatiu és molt més marcat que I'esperat per augments equivalents en la temperatura mitjana (Wardlaw i Wrigley, 1994;
Slafer i Savin, 2018; Moore et al., 2021). De fet, un article recent publicat a Nature Plants 2018 (vol. 4, pp. 964-973) evidencia la vulnerabilitat dels
sistemes de produccié d’ordi cerveser davant I'augment en frequéncia i la intensitat d’esdeveniments extrems de calor (i també de sequera) que
portarien aparellats pérdues substancials en el subministrament global (amb conseqiiéncies socioecondmiques negatives per als agricultors) i
augments considerables dels preus (amb el conseguient perjudici socioeconomic per a la poblacié general). Malauradament, la major part del
coneixement generat sobre els efectes d'altes temperatures sén “cronics” i no pas de cops de calor, per la qual cosa és fonamental i urgent estudiar
els efectes de cops de calor en condicions de camp (Kim et al., 2021). Encara no ha estat estudiat quins s6n els danys que aquests esdeveniments
extrems tenen sobre el rendiment i la qualitat de I'ordi cerveser, ni tampoc quins sén els mecanismes pels quals aquestes penalitzacions es
produeixen, i encara menys en condicions de camp. Des del punt de vista de la millora genética, no es coneix el grau de variabilitat genotipica (i en
particular dins del material elit que s'utilitza per a encreuaments dissenyats per millorar atributs complexos com el rendiment o qualitat dels
cultius) que es podria utilitzar en intentar millorar la resiliéncia als cops de calor. Des del punt de vista del maneig que els agricultors fan del cultiu,
la fertilitzaci6 nitrogenada és una de les practiques més frequients per maximitzar la rendibilitat. No hi ha dades per a ordi, pero en altres cereals
s'ha mostrat que algun grau de deficiéncia de nitrogen (N) pot mitigar els efectes dels cops de calor sobre el rendiment (Slafer i Savin, 2018).

El proposit general millorar la resiliéncia de I'ordi cerveser i la malta davant dels efectes adversos dels cops de calor , esdeveniment climatic que ha
augmentat en frequiéncia i severitat a causa del canvi climatic. Mitjangant la recerca cientifica i la innovacio, es busca generar solucions aplicables a
tota la cadena de valor de I'ordi cerveser, des de la millora genética del cultiu i la produccié de grans fins al processament en la indUstria maltera.
Per aguestes raons no coneixem prou, amb relacié als cops de calor sobre:

(i) el grau de variabilitat dins del material elit, que els milloradors utilitzen en els seus creuaments per millorar atributs complexos com el rendiment
i la qualitat maltera, fa que resulti atzarosa la decisi6 per a que progenitors creuats estratégicament per augmentar la resiliéncia genética a aquests
esdeveniments i dificulti I'obtencié de varietats que mostrin tolerancia als mateixos (que resulten imprescindibles per als agricultors),

(i) la manera com les practiques de maneig més habituals (com la fertilitzaci6 nitrogenada) generen canvis en la resiliéncia ambiental a aquests
esdeveniments, per la qual cosa resulta incert el maneig necessari per mitigar-ne els efectes, i (iii) la magnitud que aquests efectes sobre els grans
collits tindran sobre la qualitat de la malta. | és imperatiu millorar la resiliencia de la cadena de valor de I'ordi cerveser a aguests esdeveniments
extrems que han anat sent més freqiients i més intensos en les Gltimes décades, on totes les prediccions indiquen que tant la frequéncia com la
intensitat continuaran incrementant-se. Per aixd hem de poder (i) seleccionar noves varietats millor adaptades als cops de calor i a pluges en final
del cultiu, (ii) manejar les fertilitzacions del cultius considerant no només el rendiment sin6 també la susceptibilitat a aguests esdeveniments, i (iii)
predir els efectes d'aquests esdeveniments sobre la quantitat i la qualitat de la malta.

Els objectius especifics inclouen

-Determinar el grau de variabilitat genética en sensibilitat durant I’'emplenament dels grans a cops de calor

-Caracteritzar els cultius actuals amb major i menor nivell de tolerancia a aquest esdeveniments extrem

-Estudiar els mecanismes pels quals els cops de calor afecten el nombre i el pes dels grans, aixi com els atributs de qualitat dels grans per ser
maltejats

-Establir la interacci6 entre la fertilitzacio nitrogenada i I’exposici6 a esdeveniments extrems en el rendiment i qualitat dels grans

Annieate nraiertafarma narte d'el Griin Onaratin “Millara de la Recilianria de I’'Ordi i de 1a Malta ale Cnneg de Calar i Rrnatada Prerneerha” (RecNrMa
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6. PERFIL DEL CANDIDAT/A

Descripcio dels requisits minims i valorables, quant a titulacio, idiomes i experiéncia, que seran més valorats en els candidats.
En tots els apartats cal fer referencia a si és un requisit minim o valorable.

o TITULACIO" [GRAU, 0 EQUIVALENT (LLICENCIATURA, ENGINYERIA SUPERIOR | ARQUITECTURA), | MASTER UNIVERSITARI]

Biotecnologia, Ciéncia i Tecnologia dels Aliments, Ingenieria Agraria i Alimentaria, Nutrici6 Humana i Dieteética.
Biologia, Quimica, Bioquimica, Ciéncies Ambientals.

*Requisits per a | admissio al doctorat: vegeu lapartat corresponent a les preguntes més Freqients dels estudiants de doctorat (FAQ) del web del Pla de Doctorats Industrials.

¢ IDIOMES o EXPERIENCIA PROFESSIONAL D'INTERES
Catala Molt valorable I'experiéncia prévia en laboratori, aixi com tenir
Castella coneixements de métodes analitics.
Anglés

e ALTRES

Es requereix d'un perfil treballador i col-laboratiu, aixi com disposar de carnet B de conduir i cotxe propi.

CARACTERISTIQUES DELS PROJECTES DE DOCTORAT INDUSTRIAL

L'element essencial del Pla de Doctorats Industrials és un projecte de doctorat industrial, s a dir, un projecte de recerca estratégic d'una empresa, en
que el doctorand/a desenvolupara la seva formacio investigadora, en col-laboracié amb un organisme de recerca, i que sera objecte d'una tesi doctoral.

La Generalitat de Catalunya dona suport economic a aquests projectes mitjangant 2 modalitats, depenent de les caracteristiques d'execucié del projecte:

o Projectes de doctorat industrial cofinangats per la Generalitat de Catalunya.
o Projectes de doctorat industrial amb ajut especific.

CARACTERISTIQUES COMUNES D’AMBDUES MODALITATS

o Latesidoctoral es desenvolupara en el marc d'un conveni de col-laboracié entre I'entitat o entitats de I'entorn empresarial i l'entitat o entitats de 'entorn
académic (sempre ha d'haver-hi una universitat catalana), que ha de ser vigent durant els 3 anys de durada del periode d'execucio del projecte.

e Eldoctorand/a disposara d'un director/a de tesivinculat I'organisme de recerca sol licitant i d'una persona responsable designada per I'empresasol-licitant
(tutor/a).

o Laselecciod de la persona candidata es dura a terme conjuntament entre les parts signants del conveni de col-laboracio. En tot cas, la persona candidata ha de
ser acceptada i admesa en el programa de doctoratde la universitat corresponent.

e Lapersona candidata ha de tenir una nota mitjana de I'expedient académic igual o superior a 6,5 (escala 0 a 10), calculada sobre el total de credits dels
estudis superiors que donen accés als estudis oficials de doctorat.

o Eldirector/a de tesi ha de formar part d'un grup de recerca reconegut (SGR) vigent de la Generalitat de Catalunya o bé ser investigador/a del programa
ICREA o haver obtingut financament del Consell Europeu de Recerca (ERC).

o Ladedicaci6 del doctorand/a al projecte de recerca es distribuira entre els dos entorns.

o Eldoctorand/a participara enprogrames formatius en competéncies especifiquesrelacionades amb el lideratge, la coordinacio i la gestio de projectes d'R+D+l;
la transferencia de resultats de recerca; el desenvolupament de noves empreses, i la propietat intel-lectual i industrial, entre altres matéries rellevants.

e Eldoctorand/a disposara d'una assignacié anual (borsa del doctorand/a)financada per la Generalitat de Catalunya i acumulable per un periode de 3 anys.
La finalitat és cobrir les despeses de matricula, mobilitat, formacio i publicacio d'articles del doctorand/a.

o Totes les tesis llegides en el marc del Pla de Doctorats Industrials rebran la mencié de doctorat industrial. Els tutors i tutores de I'entorn empresarial, aixi com

els directors i directores de tesi participants rebran un reconeixement per la seva participacio en el Pla.
Diposit Legal B-9413-2014



1. DADES DE LA PERSONA SOL-LICITANT
e NOMICOGNOMS DE L'ESTUDIANT

o ADRECA DE LA RESIDENCIA HABITUAL
e CODIPOSTAL e POBLACIO
e ADRECA ELECTRONICA

2. PERFIL DEL CANDIDAT/A

e TELEFO

e TITULACIO: GRAU O EQUIVALENT (LLICENCIATURA, ENGINYERIA SUPERIOR | ARQUITECTURA), | MASTER UNIVERSITARI

o NOMBRE DE CREDITS (ECTS)
del GRAU 0 EQUIVALENT

o NOMBRE DE CREDITS (ECTS)
del MASTER UNIVERSITARI

e IDIOMES. EN EL CAS DE DISPOSAR D'UN CERTIFICAT
ACREDITATIU, CAL ESPECIFICAR-HO AMB LA DATA D'OBTENCIO.

o ALTRES DADES D'INTERES RELLEVANTS PER AL PROJECTE

e NOTA MITJANA
DE L'EXPEDIENT escaLAta10)

e NOTA MITJANA
DE L'EXPEDIENT escaLA1a10)

o EXPERIENCIA PROFESSIONAL
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3.MOTIVACIO | INTERES EN EL PROJECTE

Espai per incloure les motivacions i linterés personal en el projecte, amb I'extensio maxima del requadre.

PROTECCIO DE DADES DE CARACTER PERSONAL
£n complimentar aquest fomulari, autoritza i dona el seu consentiment per al tractament de les dades personals facilitades en els termes segents:

Responsable. AGAUR | CIF 00801117C | Passeig Lluis Companys 23, 08010, Barcelona | T. 93 310 63 941 lopd.agaur@gencat.cat.

Delegat de proteccié de dades: agaur@dpo.microlabhard.es

Finalitat. La finalitat de la recollida de les dades és fer arribar la seva candidatura a l'empresa i la universitat/organisme de recerca impulsors del projecte de recerca al qual shagiinscrit per si, s'escau, gestionar la sol licitud dajut en el marc del Pla de Doctorats Industrials (en endavant,
Pla DI), de conformitat amb el Reglament (UE) 2016/673 del Parlament Europeu relatiu a la proteccio de dades de caracter personal i la Llei Organica 3/2018, de 5 de desembre, de proteccio de dades personals i garantia dels drets digitals.

Base legal.El compliment d'una missio realitzada en interés public, I'exercici de poders pUblics conferit al responsable o el compliment d'una obligacio legal o; el consentiment de la persona interessada en el cas de sol-licitar-lo, consentiment que podra ser retirat en qualsevol moment.
Conservacié de les dadesLes seves dades es conservaran mentre siguin necessaries per gestionar la convocatéria corresponent i, un cop tancada, es conservaran d'acord amb els terminis establerts a la normativa d'arxius aplicable. El responsable, certifica haver implementat les
mesures técniques i organitzatives recollides al Reglament (UE) 2016/678, per tal de garantir la seguretat i integritat de les dades de caracter personal incloses als fitxers i evitar la seva alteracio, pérdua i tractament o accés no autoritzats.

Drets. En qualsevol moment, voste pot exercir els drets daccés, rectificacio, supressio, oposicio, limitacio del tractament de les seves dades, o exercir el dret a la portabilitat d'aquestes. Tot aixé, mitjangant escrit, acompanyat de copia de document oficial que l'identifiqui, adrecat a TAGAUR
o al delegat de proteccio de dades. En cas de disconformitat amb el tractament, també té el dret de presentar una reclamacio davant I'Autoritat Catalana de Proteccié de Dades.

Destinataris.Empresa i universitat/organisme de recerca impulsors del Projecte de Recerca per a la valoraci6 de la candidatura, Departament de Recerca i Universitats (REU) i Consorci de Serveis Universitaris de Catalunya (CSUC) amb la finalitat de participar i assessorar en la seleccio

de les entitats i candidats, coordinar i promocionar conjuntament el programa amb 'AGAUR. Igualment, les dades podran ser comunicades a l'empresa on desenvolupi les seves funcions i a la universitat amb la finalitat de seleccionar el candidat.

Data i signatura de la persona interessada.

BLOQUEJAR

Per a més informacio:

doctorats.industrials.recerca@gencat.cat | doctoratsindustrials.gencat.cat

Procediment de sollicitud de participacié:

Cal enviar una copia signada i una altra en format editable a la bustia de correu del Pla de Doctorats Industrials: doctorats.industrials.recerca@gencat.cat
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La planta consta de 10 tines còniques de remull i 6 caixes saladín mixtes, germinació i assecat. Així com sitges verticals i magatzem horitzontal per emmagatzemar ordi i malta.

La Moravia, compta amb un sistema de gestió totalment integrat que incorpora diverses normatives i certificacions reconegudes internacionalment, com l'ISO 9001, ISO 14001, ISO 50001 i l'ISO 45001. Així com, certificacions específiques com residu zero, petjada hídrica i petjada de carboni.

	02: 
	1: Off
	13: Off
	14: Si
	5: 01311
	6: Agronomía i Millora del Rendiment i Qualitat de Cultius Extensius
	7: Roxana Savin
	9: 
	10: 
	11: 
	12: ETSEAFiv, Univeristat de Lleida
	15: 25198
	2: Lleida
	3: 
	4: Universitat de Lleida
	16: El rendiment i la qualitat d’ordi estan subjectes a l’acció de les condicions climàtiques. I, en aquest context, tots els cultius mediterranis estan sent (i encara ho seran més marcadament) exposats al canvi climàtic que provocarà pèrdues de rendiment i qualitat si no hi ha estratègies d'adaptació o, almenys, mitigació dels seus efectes.  Una conseqüència notable del canvi climàtic, és l'augment en les temperatures mitjanes, l'efecte de les quals àmpliament conegut a tot el món és que afecten el rendiment del cultiu per accelerar-ne el desenvolupament i deixar menors oportunitats de creixement (Savin i Nicolas, 1996; Asseng et al. , 2015). Tanmateix, més important, i menys estudiat, és l'efecte d'esdeveniments extrems de curta durada, la freqüència i intensitat dels quals han anat augmentant amb el canvi climàtic.les altes temperatures són l'element climàtic que es prediu amb més certesa (Challinor et al., 2014). A mesura que la temperatura augmenta, els cops de calor (quan les temperatures augmenten per sobre dels valors esperats durant un període continu de diversos dies) també seran més freqüents (e.g., Seneviratne et al., 2014; Rivelli et al., 2021 ). Lamentablement, encara no es coneixen els mecanismes pels quals els cops de calor afecten el rendiment i la qualitat dels grans, però sí està documentat que l'impacte negatiu és molt més marcat que l'esperat per augments equivalents en la temperatura mitjana (Wardlaw i Wrigley, 1994; Slafer i Savin, 2018; Moore et al., 2021). De fet, un article recent publicat a Nature Plants 2018 (vol. 4, pp. 964–973) evidència la vulnerabilitat dels sistemes de producció d’ordi cerveser davant l’augment en freqüència i la intensitat d’esdeveniments extrems de calor (i també de sequera) que portarien aparellats pèrdues substancials en el subministrament global (amb conseqüències socioeconòmiques negatives per als agricultors) i augments considerables dels preus (amb el consegüent perjudici socioeconòmic per a la població general). Malauradament, la major part del coneixement generat sobre els efectes d'altes temperatures són “crònics” i no pas de cops de calor, per la qual cosa és fonamental i urgent estudiar els efectes de cops de calor en condicions de camp (Kim et al., 2021). Encara no ha estat estudiat quins són els danys que aquests esdeveniments extrems tenen sobre el rendiment i la qualitat de l'ordi cerveser, ni tampoc quins són els mecanismes pels quals aquestes penalitzacions es produeixen, i encara menys en condicions de camp. Des del punt de vista de la millora genètica, no es coneix el grau de variabilitat genotípica (i en particular dins del material elit que s'utilitza per a encreuaments dissenyats per millorar atributs complexos com el rendiment o qualitat dels cultius) que es podria utilitzar en intentar millorar la resiliència als cops de calor. Des del punt de vista del maneig que els agricultors fan del cultiu, la fertilització nitrogenada és una de les pràctiques més freqüents per maximitzar la rendibilitat. No hi ha dades per a ordi, però en altres cereals s'ha mostrat que algun grau de deficiència de nitrogen (N) pot mitigar els efectes dels cops de calor sobre el rendiment (Slafer i Savin, 2018).
El propòsit general millorar la resiliència de l’ordi cerveser i la malta davant dels efectes adversos dels cops de calor , esdeveniment climàtic que ha augmentat en freqüència i severitat a causa del canvi climàtic. Mitjançant la recerca científica i la innovació, es busca generar solucions aplicables a tota la cadena de valor de l’ordi cerveser, des de la millora genètica del cultiu i la producció de grans fins al processament en la indústria maltera. Per aquestes raons no coneixem prou, amb relació als cops de calor sobre: 
(i) el grau de variabilitat dins del material elit, que els milloradors utilitzen en els seus creuaments per millorar atributs complexos com el rendiment i la qualitat maltera, fa que resulti atzarosa la decisió per a que progenitors creuats estratègicament per augmentar la resiliència genètica a aquests esdeveniments i dificulti l'obtenció de varietats que mostrin tolerància als mateixos (que resulten imprescindibles per als agricultors), 
(ii) la manera com les pràctiques de maneig més habituals (com la fertilització nitrogenada) generen canvis en la resiliència ambiental a aquests esdeveniments, per la qual cosa resulta incert el maneig necessari per mitigar-ne els efectes, i (iii) la magnitud que aquests efectes sobre els grans collits tindran sobre la qualitat de la malta. I és imperatiu millorar la resiliència de la cadena de valor de l'ordi cerveser a aquests esdeveniments extrems que han anat sent més freqüents i més intensos en les últimes dècades, on totes les prediccions indiquen que tant la freqüència com la intensitat continuaran incrementant-se. Per això hem de poder (i) seleccionar noves varietats millor adaptades als cops de calor i a pluges en final del cultiu, (ii) manejar les fertilitzacions del cultius considerant no només el rendiment sinó també la susceptibilitat a aquests esdeveniments, i (iii) predir els efectes d'aquests esdeveniments sobre la quantitat i la qualitat de la malta.
Els objectius específics inclouen
-Determinar el grau de variabilitat genètica en sensibilitat durant l’emplenament dels grans a  cops de calor 
-Caracteritzar els cultius actuals amb major i menor nivell de tolerància a aquest esdeveniments extrem
-Estudiar els mecanismes pels quals els cops de calor afecten el nombre i el pes dels grans, així com els atributs de qualitat dels grans per ser maltejats
-Establir la interacció entre la fertilització nitrogenada i l’exposició a esdeveniments extrems en el rendiment i qualitat dels grans

Aqueste projecteforma parte d'el Grup Operatiu “Millora de la Resiliència de l’Ordi i de la Malta als Cops de Calor i Brotada Precosecha” (ResOrMa, per les seves sigles en català: Resiliència de l’Ordi i de la Malta) és una iniciativa de recerca i divulgació de les empreses Malteria La Moravia (Grup Damm), Semillas Batlle i CUPASA, juntament amb el Grup de Recerca de Fisiologia de Cultius d’AGROTECNIO, que a més coordina el Grup Operatiu, finançat pel Departament d’Acció Climàtica, Alimentació i Agenda Rural de la Generalitat de Catalunya i per les mateixes empreses.
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