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FORMULARI DE PROJECTES DE DOCTORAT INDUSTRIAL
AEMPLENAR PER LEMPRESA | LA UNIVERSITAT

— PROJECTE pyestaa punto y optimizacion de la obtencion y crecimiento en biorreactores de células en la produccién
de grasa cultivada

- DATAPREVISTAD'INICI DEL PROJECTE
S ERCPANEL1 LS9 Applied Life Sciences and Non-Medical Biotechnology

- ERCPANEL 2 (OPCIONAL)  PE8Products and Processes Engineering

- SECTOR'1 Agroalimentacio

— SECTOR 2 (OPCIONAL) Farmacéuticaibiotecnologia

Vegeu l'apartat de caracteristiques i escolliu la modalitat en funcid de les caracteristiques del projecte.

Modalitat de cofinangament 0 Modalitat d'ajuts especifics

— NOM DE L'ENTITAT ~ CUBIQ foods S.L - CIF
—> REPRESENTANT LEGAL DE L’ENTITAT Raquel Revilla

— RESPONSABLE DEL PROJECTE A L'ENTITAT (TUTOR/A) - Raquel Revilla
- ADREGCA ELECTRONICA > TELEFON
- ADRECA DEL CENTRE DE TREBALL ON ES DESENVOLUPARA PARCIALMENT EL PROJECTE

Carrer palautordera 24

— CODIPOSTAL 08401 - POBLACIO  Granollers - PAGINAWEB https://www.cubigfoods.com/e
- BREU PRESENTACIO DE L'ENTITAT

CUBIQ FOODS es una empresa cuyo objetivo es el desarrollo y produccion de grasas que se adapten a las necesidades de la industria alimentaria y
su innovacion para el desarrollo de nuevos productos mas éticos y saludables.

La empresa fue fundada en diciembre de 2018, y ha vivido un crecimiento constante hasta alcanzar una plantilla de méas de 50 persona entre
nuestras instalaciones de alto nivel de innovacién en la localidad de Granollers (Espafia) y el resto del mundo. Se esta desarrollando una importante
base de clientes en Europa y Estados Unidos, y se espera el lanzamiento de nuestros primeros productos a finales del afio 2022 e inicios del 2023. Asi
pues, CUBIQ FOODS se ha convertido en los Gltimos afios en un importante elemento de innovacion alimentaria y biotecnoldgica, con tres principales
lineas de desarrollo:

- Sustituir las grasas animales o los aceites vegetales saturados por otros de mejor perfil nutricional, reduciendo asi el contenido calérico, las
grasas totales, las grasas saturadas, mejorando el producto y manteniendo las caracteristicas de sabor y textura del producto original.

- Incorporar los acidos grasos Omega-3 del aceite de algas a la dieta diaria del publico general mediante su procesado y mejora de propiedades
organolépticas. De esta forma, es posible enriquecer alimentos comunes para que alcancen la dosis diaria recomendada sin alterar su sabor
original.

- Desarrollar una plataforma de produccidn alternativa y sostenible de &cidos grasos de origen animal, especialmente &cidos grasos Omega-3,

basada en sistemas de cultivo de células animales. Esto puede sustituir la principal fuente actual de este producto, el aceite de algas, ademas de
proporcionar una fuente de aditivos de sabor carnico sin la necesidad de la cria de animales de granja.
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- UNIVERSITAT  Universitat Autonoma de Barcelona
- PROGRAMADEDOCTORAT  gitecnologia
INVESTIGADOR/A ICREA BENEFICIARID'UN AJUTERC [0 GRUPDERECERCASGR
- CODISGR 898 —> NOMDEL GRUP DERECERCA  Grup d'Enginyeria Cel-lular i Bioprocessos (G
— DIRECTOR/ADETESI  Francesc Godia Casablancas
- CENTRE DE RECERCA (SIESCAU) UAB Escola d'Enginyeria
- ADREGA ELECTRONICA - TELEFON

- ADRECA DEL DEPARTAMENT/CENTRE ON DESENVOLUPARA PARCIALMENT EL PROJECTE
Carrer de les Sitges, (Escola d'Enginyeria. Edifici Q)

- CODIPOSTAL 08193 - POBLACIO Barcelona - PAGINAWEB

BREU RESUM DEL PROJECTE DE RECERCA, QUE INDIQUI SI HI HA ALTRES ENTITATS 0 CENTRES PARTICIPANTS, AMB L'EXTENSIO MAXIMA DEL
REQUADRE, MITJANGANT EL QUAL EL CANDIDAT PUGUI IDENTIFICAR SI ES TRACTA D'UN PROJECTE DEL SEU INTERES.

La actual situacion sociopolitica y medioambiental, marcada por un constante crecimiento de la poblacion mundial, genera una demanda cada vez
mayor de productos derivados de los animales, lo que representa un reto para la industria alimentaria. CUBIQ intenta abordar esta problematica con
una solucién innovadora. El proyecto de doctorado propuesto se centra en encontrar una fuente alternativa a los acidos grasos de origen animal, lo
que permitiria a la industria acceder a estos sin necesidad de recurrir a fuentes tradicionales, lo que supone una serie de beneficios econémicos,
ambientales y éticos.

Concretamente, el proyecto pretende desarrollar y escalar el cultivo de células animales embrionarias y enriquecer su contenido en acidos grasos a
nivel industrial. Esta estrategia se presenta como una clara alternativa a la ganaderia y pesca extensiva, reduciendo su impacto en el medio
ambiente. Para alcanzar los objetivos expuestos, la empresa ha planteado un proyecto de tesis que explorara y estudiara diferentes estrategias de
expansion de cultivo celular y escalado industrial. Por consiguiente, el doctorando se manejara en técnicas de cultivo celular y estudio de
biomateriales, cultivo en bioreactores de diferente tipo tanto a escala de laboratorio como a escala planta-piloto, andlisis de perfiles lipidicos y
proteicos, anélisis de genoma y transcriptoma ademas de otros aspectos técnicos como regulacién alimentaria o analisis de datos. Todo ello se
desarrollara en un ambiente de investigacion industrial.
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Descripcid dels requisits minims i valorables, quant a titulacid, idiomes i experiéncia, que seran més valorats en els candidats. En tots els
apartats calferreferénciaa si és un requisit minim o valorable.

> TITULACIO" (GRAU, 0 EQUIVALENT (LLICENCIATURA, ENGINYERIA SUPERIOR | ARQUITECTURA), | MASTER UNIVERSITARI)

Grado en biotecnologia y master en biotecnologia avanzada o similares

*Requisits per a ladmissio al doctorat: vegeu U'apartat corresponent a les preguntes més freqiients dels estudiants de doctorat (FAQ) del
web del Pla de Doctorats Industrials.

- IDIOMES - EXPERIENCIA PROFESSIONAL D'INTERES
Requisito minimo Requisito minimo - Experiencia en cultivo de células animales en
Espafiol adherencia, suspension y microcarriers.
Requisito minimo - Experiencia en el estudio de biomateriales para la
Requisito valorable industria alimentaria.
Catalan Valorable - Experiencia en el cultivo de células embrionarias.
Ingles Valorable - Experiencia en andlisis de triglicéridos y proteinas.
—> ALTRES
Valorable

Se valorara el conocimiento de software de optimizacién de procesos como OptFlux, COPASI, Design-Expert, SuperPro
Designer, u otros relacionados. Ademas, se valorard muy positivamente la experiencia laboral del candidato en
investigacién para industria alimentaria.

L element essencial del Pla de Doctorats Industrials és el projecte de doctorat industrial, és a dir, un projecte de recerca estrategic
d'una empresa, on el doctorand/a desenvolupara la seva formacié investigadora, en collaboracié amb una universitat, i que sera objecte
d’'una tesidoctoral.

LaGeneralitatde Catalunya dona suport economic a aquests projectes mitjangant 2modalitats, ateses algunes caracteristiques en U'exe-
cucid del projecte:

a. Projectes de doctorat industrial cofinangats per la Generalitat de Catalunya.

b. Projectes de doctorat industrial amb ajut especific.

— Latesidoctoral es desenvolupara en el marc d’'un convenide collaboracié entre una universitat (i, si escau, centre de recerca) i unaem-
presa (també pot participar-hi més d'una empresa).

- El/ladoctorand/a disposara d'un director/a de tesi vinculat/ada a la universitat o al centre de recercai d’'una persona responsable
designada per 'empresa (tutor/a).

- La seleccio de la persona candidata es realitzara conjuntament entre les parts signants del conveni de collaboracid. En tot cas, la
persona candidata ha de ser acceptadaiadmesa al programa de doctorat de la universitat corresponent.

—> La persona candidata ha de tenir una nota mitjana de l'expedient académic igual o superior a 6,5 (escala 0 a10), calculada sobre el total
de crédits dels estudis superiors que donen accés als estudis oficials de doctorat.

— Eldirector/a de tesi ha de formar part d'un grup de recerca reconegut (SGR) vigent de la Generalitat de Catalunya o bé ser investigador/a
del programa ICREA o haver obtingut finangament del Consell Europeu de Recerca (ERC).

- Ladedicacié del/de la doctorand/a al projecte de recerca es distribuira entre lempresai la universitat.

- El/la doctorand/a participara en programes formatius en competéncies especifiques relacionades amb el lideratge, la coordinacidila
gesti6 de projectes d'R+D+l; la transferencia de resultats de recerca; el desenvolupament de noves empreses, i la propietat intellectual i
industrial, entre altres matéries rellevants.

- El/ladoctorand/a disposara d’'una assignacid anual (borsa de mobilitat) financada per la Generalitat de Catalunyai que podra acumular-
se per a un periode maxim de 3 anys. La finalitat és l'assisténcia a seminaris i congressos relacionats amb el projecte de recerca, aixi com
estades en altres seus de l'empresa, en altres universitats o en centres de recerca de fora de Catalunya.

STotes les tesis llegides en el marc del Pla de doctorats industrials rebran lamencié de doctoratindustrial. Les empresesiels directors
academics o les directores academiques participants també rebran un reconeixement per la seva participacio al Pla.
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DADES DE LAPERSONA SOL-LICITANT

- NOM | COGNOMS DE L'ESTUDIANT > NIF
- ADRECA DE LA RESIDENCIA HABITUAL
- CODI POSTAL - POBLACIO > TELEFON

- ADREGA ELECTRONICA

PERFIL DEL CANDIDAT/A
- TITULACIO: GRAU 0 EQUIVALENT (LLICENCIATURA, ENGINYERIA SUPERIOR | ARQUITECTURA), | MASTER UNIVERSITARI.

- NOMBRE DE CREDITS (ECTS) del —->NOTA MITJANA DE
GRAU O EQUIVALENT L'EXPEDIENT (escALA1a10)
- NOMBRE DE CREDITS (ECTS) del —->NOTA MITJANA DE
MASTER UNIVERSITARI L'EXPEDIENT (escaLA1a10)
— IDIOMES. EN EL CAS DE DISPOSAR D'UN CERTIFICAT - EXPERIENCIAPROFESSIONAL

ACREDITATIU, CAL ESPECIFICAR-HO AMB LA DATA D'OBTENCIO.

- ALTRES DADES D'INTERES RELLEVANTS PER AL PROJECTE
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A EMPLENAR PEL CANDIDAT/A

Espai perincloure les motivacions i linterés personal en el projecte, amb l'extensié maxima del requadre.

PROTECCIG DE DADES DE CARACTER PERSONAL

En complimentar el present formulari, autoritza i dona el seu consentiment per al tractament de les dades personals facilitades en els termes segiients:

Responsable. AGAUR - CIF Q0801117C - Passeig Lluis Companys 23, 08010, Barcelona - T. 93 310 63 94 - lopd.agaur@gencat.cat.

Delegat de Proteccié de Dades. agaur@dpo.microlabhard.es

Finalitat. La finalitat de la recollida de les dades és fer arribar la seva candidatura a l'empresa i Universitat/organisme de recerca impulsors del projecte de recerca al qual s'hagi inscrit per si, s'escau, gestionar la sol-licitud d'ajut en el marc
del Pla de Doctorats Industrials (en endavant, Pla DI), de conformitat amb el Reglament (UE) 2016/679 del Parlament Europeu relatiu a la proteccié de dades de caracter personal i la Llei Organica 3/2018, de 5 de desembre, de proteccié de

dades personals i garantia dels drets digitals.

Base Legal. EL compliment d’'una missié realitzada en interés pablic, lexercici de poders publics conferit al Responsable o el i d'una i6 legal o; el iment de linteressat en el cas de sol licitar-lo, consentiment que

podra ser retirat en qualsevol moment.

Conservacié de les dades. Les seves dades es conservaran mentre siguin necessaries per gestionar la convocatoria corresponent, i un cop tancada, es conservaran d’acord amb els terminis establerts a la normativa d'arxius aplicable. El
Responsable, certifica haver implementat les mesures técniques i organitzatives recollides al Reglament (UE) 2016/679, per tal de garantir la seguretat i integritat de les dades de caracter personal incloses als fitxers i evitar la seva
alteraci6, pérdua i tractament o accés no autoritzats.

Drets. En qualsevol moment, vosté pot exercir els drets d’accés, rectificacio, supressié, oposicid, limitacié del tractament de les seves dades, o exercir el dret a la portabilitat de les mateixes. Tot aixd, mitjangant escrit, acompanyat de copia

de document oficial que l'identifiqui, adregat a 'AGAUR o al Delegat de Protecci6 de Dades. En cas de disconformitat amb el tractament, també té el dret de presentar una reclamaci6 davant I'Autoritat Catalana de Proteccié de Dades.

Destinataris. Empresa i universitat/or i de recerca impulsors del Projecte de Recerca per a la valoracié de la candidatura, Departament de Recerca i Universitats (REU) i Consorci de Serveis Universitaris de Catalunya (CSUC) amb la
finalitat de participar i assessorar en la seleccid de les entitats i candidats, coordinar i promocionar conjuntament el programa amb UAGAUR. Igualment, les dades podran ser comunicades a 'empresa on desenvolupi les seves funcions i a la

universitat amb la finalitat de seleccionar el candidat.

Dataisignatura de linteressat/da.

BLOQUEJAR

doctorats.industrials.reu@gencat.cat -doctoratsindustrials.gencat.cat

Enviamentelectrdnic d'una copiasignada a la bustia de correu del Pla de Doctorats Industrials: doctorats.industrials.reu@gencat.cat
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