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FORMULARI DE PROJECTES DE DOCTORAT INDUSTRIAL
AEMPLENAR PER LEMPRESA | LA UNIVERSITAT

— PROJECTE  (Js DE PROTEINES VEGETALS PER AL DESENVOLUPAMENT DE PRODUCTES ALIMENTARIS ALTERNATIUS
A LA PROTEINA ANIMAL

— DATAPREVISTAD’INICI DEL PROJECTE 01/07/2022
S ERCPANEL1 PE4Physical and Analytical Chemical Sciences

—> ERC PANEL 2 (OPCIONAL)

- SECTOR'1 Agroalimentacio

- SECTOR 2 (OPCIONAL) Quimica

Vegeu l'apartat de caracteristiques i escolliu la modalitat en funcid de les caracteristiques del projecte.

Modalitat de cofinangament 0 Modalitat d'ajuts especifics

—> NOMDE L'ENTITAT ~ ZYRCULAR PROTEIN LABS, SL - CIF
—> REPRESENTANTLEGAL DE L'ENTITAT  santiago Aliaga Aliaga
—> RESPONSABLE DEL PROJECTE A LENTITAT (TUTOR/A)  Laja Vergés
- ADREGA ELECTRONICA > TELEFON
- ADREGA DEL CENTRE DE TREBALL ON ES DESENVOLUPARA PARCIALMENT EL PROJECTE
c¢. Ca I’Anton, 10, Pol. Ind. Montmany
— CODIPOSTAL 08553 - POBLACIO Seva - PAGINAWEB www.zyrcularfoods.com
- BREU PRESENTACIO DE L'ENTITAT

Zyrcular Protein Labs SL és una empresa que forma part del grup Zyrcular Foods. Aquest grup, creat el 2020, es dedica al desenvolupament,
produccid i distribuci6 sostenibles d’aliments basats en proteina vegetal. Concretament, a Zyrcular Lab Protein es crea i es desenvolupen els
aliments més saludables i sostenibles, a partir de I’analisi de les necessitats dels consumidors per a poder ajustar els productes als seus requisits.

Per altra banda, hi ha Zyrcular Plants, part encarregada d’elaborar els productes de forma integral a les plantes de producci6 propies: instal-lacions
d’dltima generacio, equipades amb les ultimes tecnologies i dissenyades seguint criteris exigents.

| per altim, Zyrcular Brands, on distribueixen productes a través de marques propies: tota una gamma de sabors i textures inspirades en I’equilibri i
respectant el medi ambient. A més, distribueixen les millors marques internacionals de proteina vegetal.

Aixi, doncs, I’objectiu és proporcionar una solucié que completa el lineal carni i augmentar les opcions de selecci6 per el consumidor. Per
aconseguir-ho, potencien el canal de venda amb una aproximacié omnicanal basada en accions de PLV i la captaci6 de dades on-line. A més de crear

impactes en I’e-commerce i xarxes socials, generant més trafic i notorietat del producte.

Aquesta empresa esta compromesa amb el medi ambient, des de la matéria prima fins al packaging, i compten amb una producci6 plant based
integrada, segura, eficient i sostenible.

A més, Zyrcular Lab Protein compta amb un departament d’R+D+i que desenvolupa productes de base vegetal cada vegada més nets i alineats amb
I’evoluci6 del mercat.
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— UNIVERSITAT  UNIVERSITAT DE VIC-UNIVERSITAT CENTRAL DE CATALUNYA

—> PROGRAMA DE DOCTORAT Ciencies Experimentals i Tecnologies
INVESTIGADOR/A ICREA BENEFICIARI D'UN AJUTERC GRUP DE RECERCA SGR
— CODISGR 2017 SGR 1566 —-> NOMDELGRUPDERECERCA  Methodology, Methods, Models and Health ar

— DIRECTOR/ADETESI  Miriam Torres Moreno i Anna Vila Marti

- CENTRE DE RECERCA (SI ESCAU)

- ADRECA ELECTRONICA - TELEFON
- ADREGA DEL DEPARTAMENT/CENTRE ON DESENVOLUPARA PARCIALMENT EL PROJECTE

Facultat de Ciéncies de la Salut i el Benestar - C/ Sagrada Familia, 7

- CODIPOSTAL 08500 - POBLACIO Vic = PAGINAWEB  https://www.uvic.cat/

BREU RESUM DEL PROJECTE DE RECERCA, QUE INDIQUI SI HI HA ALTRES ENTITATS 0 CENTRES PARTICIPANTS, AMB L'EXTENSIO MAXIMA DEL
REQUADRE, MITJANGANT EL QUAL EL CANDIDAT PUGUI IDENTIFICAR SI ES TRACTA D'UN PROJECTE DEL SEU INTERES.

Un dels principals reptes al que ens enfrontem com a societat és I'augment poblacional previst per al 2050 de més de 10.000 milions de persones i
en com alimentar tota aquesta poblacié de manera saludable i alhora sostenible. L'augment poblacional fa preveure una demanda massiva
d'aliments i, en conseqiiéncia, de proteina animal, fet preocupant en un context d'emergeéncia climatica, pel seu elevat impacte a nivell
mediambiental. Alhora que es planteja que la transformacié a dietes saludables i sostenibles per al 2050 requerira canvis substancials a la dieta
(EAT-Lancet, 2020), aixi, el consum mundial de fruites, vegetals, nous i llavors, i llegums s'haura de duplicar, i el consum d'aliments com la carn
vermellai el sucre s'haura de reduir més del 50%.

Davant d'aquesta situacid, resulta indispensable cercar noves aplicacions alimentaries de les proteines vegetals ja existents procedents dels
llegums, els cereals, els fruits secs o les llavors, aixi com cercar noves fonts proteiques alternatives a la carn.

En aquest context, la indUstria alimentaria, esta cridada a tenir un paper molt important, proporcionant al consumidor nous aliments alternatius a la
carn i als productes carnics, saludables i sostenibles. Per aix0, la recerca en noves matéries primeres vegetals i en els processos industrials
d'obtenci6 dels nous productes, poden ser linies d'investigacio interessants per obtenir aquests nous aliments. El fet d'aconseguir aquesta fita sense
disminuir la qualitat sensorial de I'aliment és un repte addicional, ja que en Gltima instancia, aquesta influeix en la seva acceptaci6 i pot condicionar
el posterior éxit en el mercat del producte. Aquest fet és especialment rellevant en I'acceptacio o rebuig d'aquests aliments vegetals que es
presenten davant del consumidor com una possible alternativa als aliments convencionals a base de proteina animal.

El projecte que es dura a terme entre el grup empresarial Zyrcular Foods en col-laboracié amb la UVIC-UCC, pretén estudiar la influéncia de
diferents materies primeres vegetals i el seu processat mitjangant extrusié sobre les caracterisitques fisiques, quimiques i sensorials aplicables al
disseny i optimitzacio de nous productes vegetals alternatius a la proteina animal.

Els objectius especifics que es proposen son:

- Identificar les matéries primeres vegetals emergents idonies des del punt de vista nutricional i de sostenibilitat per al desenvolupament de
productes vegetals alternatius a la carn.

- Estudiar el comportament tecnologic enfront I'extrusio de les matéries primeres vegetals.

- Analitzar I'impacte de les matéries primeres i processat en les caracteristiques fisiques, quimiques i sensorials dels productes vegetals.

- Optimitzar els productes vegetals alternatius en base a I'acceptabilitat del consumidor.
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Descripcid dels requisits minims i valorables, quant a titulacid, idiomes i experiéncia, que seran més valorats en els candidats. En tots els
apartats calferreferénciaa si és un requisit minim o valorable.

> TITULACIO" (GRAU, 0 EQUIVALENT (LLICENCIATURA, ENGINYERIA SUPERIOR | ARQUITECTURA), | MASTER UNIVERSITARI)

Graduat/Llicenciat en Ciéncia i Tecnologia dels Aliments

*Requisits per a ladmissio al doctorat: vegeu U'apartat corresponent a les preguntes més freqiients dels estudiants de doctorat (FAQ) del
web del Pla de Doctorats Industrials.

— IDIOMES - EXPERIENCIA PROFESSIONAL D'INTERES
Domini de I'anglés escrit i parlat. Nivell Haver treballat en IndUstria Alimentaria, preferentment a nivell del
equivalent a C1. Dept. d'l+D o Qualitat.

Catala i castella bilingte.

—> ALTRES

Tenir formacié de master en innovacio alimentaria.

Experiéncia en métodes d'analisis de propietats fisiques i estructurals dels aliments.

Domini de meétodes aplicats a I'analisi sensorial dels aliments.

Tenir experiéncia en projectes d'l+D en sector d'empresa agroalimentaria, preferiblement en sector de proteina
vegetal alternativa a la proteina animal.

L element essencial del Pla de Doctorats Industrials és el projecte de doctorat industrial, és a dir, un projecte de recerca estrategic
d'una empresa, on el doctorand/a desenvolupara la seva formacié investigadora, en collaboracié amb una universitat, i que sera objecte
d’'una tesidoctoral.

LaGeneralitatde Catalunya dona suport economic a aquests projectes mitjangant 2modalitats, ateses algunes caracteristiques en U'exe-
cucid del projecte:

a. Projectes de doctorat industrial cofinangats per la Generalitat de Catalunya.

b. Projectes de doctorat industrial amb ajut especific.

— Latesidoctoral es desenvolupara en el marc d’'un convenide collaboracié entre una universitat (i, si escau, centre de recerca) i unaem-
presa (també pot participar-hi més d'una empresa).

- El/ladoctorand/a disposara d'un director/a de tesi vinculat/ada a la universitat o al centre de recercai d’'una persona responsable
designada per 'empresa (tutor/a).

- La seleccio de la persona candidata es realitzara conjuntament entre les parts signants del conveni de collaboracid. En tot cas, la
persona candidata ha de ser acceptadaiadmesa al programa de doctorat de la universitat corresponent.

—> La persona candidata ha de tenir una nota mitjana de l'expedient académic igual o superior a 6,5 (escala 0 a10), calculada sobre el total
de crédits dels estudis superiors que donen accés als estudis oficials de doctorat.

— Eldirector/a de tesi ha de formar part d'un grup de recerca reconegut (SGR) vigent de la Generalitat de Catalunya o bé ser investigador/a
del programa ICREA o haver obtingut finangament del Consell Europeu de Recerca (ERC).

- Ladedicacié del/de la doctorand/a al projecte de recerca es distribuira entre lempresai la universitat.

- El/la doctorand/a participara en programes formatius en competéncies especifiques relacionades amb el lideratge, la coordinacidila
gesti6 de projectes d'R+D+l; la transferencia de resultats de recerca; el desenvolupament de noves empreses, i la propietat intellectual i
industrial, entre altres matéries rellevants.

- El/ladoctorand/a disposara d’'una assignacid anual (borsa de mobilitat) financada per la Generalitat de Catalunyai que podra acumular-
se per a un periode maxim de 3 anys. La finalitat és l'assisténcia a seminaris i congressos relacionats amb el projecte de recerca, aixi com
estades en altres seus de l'empresa, en altres universitats o en centres de recerca de fora de Catalunya.

STotes les tesis llegides en el marc del Pla de doctorats industrials rebran lamencié de doctoratindustrial. Les empresesiels directors
academics o les directores academiques participants també rebran un reconeixement per la seva participacio al Pla.
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DADES DE LAPERSONA SOL-LICITANT

- NOM | COGNOMS DE L'ESTUDIANT > NIF
- ADRECA DE LA RESIDENCIA HABITUAL
- CODI POSTAL - POBLACIO > TELEFON

- ADREGA ELECTRONICA

PERFIL DEL CANDIDAT/A
- TITULACIO: GRAU 0 EQUIVALENT (LLICENCIATURA, ENGINYERIA SUPERIOR | ARQUITECTURA), | MASTER UNIVERSITARI.

- NOMBRE DE CREDITS (ECTS) del —->NOTA MITJANA DE
GRAU O EQUIVALENT L'EXPEDIENT (escALA1a10)
- NOMBRE DE CREDITS (ECTS) del —->NOTA MITJANA DE
MASTER UNIVERSITARI L'EXPEDIENT (escaLA1a10)
— IDIOMES. EN EL CAS DE DISPOSAR D'UN CERTIFICAT - EXPERIENCIAPROFESSIONAL

ACREDITATIU, CAL ESPECIFICAR-HO AMB LA DATA D'OBTENCIO.

- ALTRES DADES D'INTERES RELLEVANTS PER AL PROJECTE
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A EMPLENAR PEL CANDIDAT/A

Espai perincloure les motivacions i linterés personal en el projecte, amb l'extensié maxima del requadre.

PROTECCIG DE DADES DE CARACTER PERSONAL

En complimentar el present formulari, autoritza i dona el seu consentiment per al tractament de les dades personals facilitades en els termes segiients:

Responsable. AGAUR - CIF Q0801117C - Passeig Lluis Companys 23, 08010, Barcelona - T. 93 310 63 94 - lopd.agaur@gencat.cat.

Delegat de Proteccié de Dades. agaur@dpo.microlabhard.es

Finalitat. La finalitat de la recollida de les dades és fer arribar la seva candidatura a l'empresa i Universitat/organisme de recerca impulsors del projecte de recerca al qual s'hagi inscrit per si, s'escau, gestionar la sol-licitud d'ajut en el marc
del Pla de Doctorats Industrials (en endavant, Pla DI), de conformitat amb el Reglament (UE) 2016/679 del Parlament Europeu relatiu a la proteccié de dades de caracter personal i la Llei Organica 3/2018, de 5 de desembre, de proteccié de

dades personals i garantia dels drets digitals.

Base Legal. EL compliment d’'una missié realitzada en interés pablic, lexercici de poders publics conferit al Responsable o el i d'una i6 legal o; el iment de linteressat en el cas de sol licitar-lo, consentiment que

podra ser retirat en qualsevol moment.

Conservacié de les dades. Les seves dades es conservaran mentre siguin necessaries per gestionar la convocatoria corresponent, i un cop tancada, es conservaran d’acord amb els terminis establerts a la normativa d'arxius aplicable. El
Responsable, certifica haver implementat les mesures técniques i organitzatives recollides al Reglament (UE) 2016/679, per tal de garantir la seguretat i integritat de les dades de caracter personal incloses als fitxers i evitar la seva
alteraci6, pérdua i tractament o accés no autoritzats.

Drets. En qualsevol moment, vosté pot exercir els drets d’accés, rectificacio, supressié, oposicid, limitacié del tractament de les seves dades, o exercir el dret a la portabilitat de les mateixes. Tot aixd, mitjangant escrit, acompanyat de copia

de document oficial que l'identifiqui, adregat a 'AGAUR o al Delegat de Protecci6 de Dades. En cas de disconformitat amb el tractament, també té el dret de presentar una reclamaci6 davant I'Autoritat Catalana de Proteccié de Dades.

Destinataris. Empresa i universitat/or i de recerca impulsors del Projecte de Recerca per a la valoracié de la candidatura, Departament de Recerca i Universitats (REU) i Consorci de Serveis Universitaris de Catalunya (CSUC) amb la
finalitat de participar i assessorar en la seleccid de les entitats i candidats, coordinar i promocionar conjuntament el programa amb UAGAUR. Igualment, les dades podran ser comunicades a 'empresa on desenvolupi les seves funcions i a la

universitat amb la finalitat de seleccionar el candidat.

Dataisignatura de linteressat/da.

BLOQUEJAR

doctorats.industrials.reu@gencat.cat -doctoratsindustrials.gencat.cat

Enviamentelectrdnic d'una copiasignada a la bustia de correu del Pla de Doctorats Industrials: doctorats.industrials.reu@gencat.cat

DipositLegal B-9413-2014


http://doctoratsindustrials.gencat.cat/ca

	Binder1.pdf
	TEST_2014_CAT_100414


	01: 
	1: ÚS DE PROTEÏNES VEGETALS PER AL DESENVOLUPAMENT DE PRODUCTES ALIMENTARIS ALTERNATIUS A LA PROTEÏNA ANIMAL
	2: 01/07/2022
	3: [PE4 Physical and Analytical Chemical Sciences]
	4: []
	17: Si
	18: Off
	19: ZYRCULAR PROTEIN LABS, SL
	5: 
	6: Santiago Aliaga Aliaga
	8: Laia Vergés
	10: 
	11: 
	12: c. Ca l’Anton, 10, Pol. Ind. Montmany
	13: 08553
	14: Seva
	15: www.zyrcularfoods.com
	16: Zyrcular Protein Labs SL és una empresa que forma part del grup Zyrcular Foods. Aquest grup, creat el 2020, es dedica al desenvolupament, producció i distribució sostenibles d’aliments basats en proteïna vegetal. Concretament, a Zyrcular Lab Protein es crea i es desenvolupen els aliments més saludables i sostenibles, a partir de l’anàlisi de les necessitats dels consumidors per a poder ajustar els productes als seus requisits. 

Per altra banda, hi ha Zyrcular Plants, part encarregada d’elaborar els productes de forma integral a les plantes de producció pròpies: instal·lacions d’última generació, equipades amb les últimes tecnologies i dissenyades seguint criteris exigents. 

I per últim, Zyrcular Brands, on distribueixen productes a través de marques pròpies: tota una gamma de sabors i textures inspirades en l’equilibri i respectant el medi ambient. A més, distribueixen les millors marques internacionals de proteïna vegetal. 

Així, doncs, l’objectiu és proporcionar una solució que completa el lineal carni i augmentar les opcions de selecció per el consumidor. Per aconseguir-ho, potencien el canal de venda amb una aproximació omnicanal basada en accions de PLV i la captació de dades on-line. A més de crear impactes en l’e-commerce i xarxes socials, generant més tràfic i notorietat del producte. 

Aquesta empresa està compromesa amb el medi ambient, des de la matèria prima fins al packaging, i compten amb una producció plant based integrada, segura, eficient i sostenible. 
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