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FORMULARI DE PROJECTES DE DOCTORAT INDUSTRIAL
AEMPLENAR PER LEMPRESA | LA UNIVERSITAT

- PROJECTE Investigacié sobre el mecanisme mol-lecular implicat en el gust de la tonyina crua per aplicacions
alimentaries en productes d'origen vegetal.

- DATA PREVISTAD'INICI DEL PROJECTE
S ERCPANEL1 LS1Molecularand Structural Biology and Biochemistry

—> ERC PANEL 2 (OPCIONAL)

- SECTOR1 Agroalimentacio

— SECTOR 2 (OPCIONAL) Farmacéuticaibiotecnologia

Vegeu l'apartat de caracteristiques i escolliu la modalitat en funcid de les caracteristiques del projecte.

Modalitat de cofinangament 0 Modalitat d'ajuts especifics

—> NOM DE L'ENTITAT Kuleana Inc. - CIF
—> REPRESENTANT LEGAL DE L'ENTITAT Sonia Hurtado
— RESPONSABLE DEL PROJECTE A L'ENTITAT (TUTOR/A)  spnia Hurtado

- ADREGCA ELECTRONICA > TELEFON
- ADRECA DEL CENTRE DE TREBALL ON ES DESENVOLUPARA PARCIALMENT EL PROJECTE

- CODIPOSTAL — POBLACIO Barcelona - PAGINAWEB  https://kuleana.co/
- BREU PRESENTACIO DE L'ENTITAT

Kuleana és una start-up que va neixer I'any 2019 de la ma dels seus dos fundadors, Sonia Hurtado i Jacek Prus, situant-la entre Barcelona i San
Francisco, les seves ciutats d'origen. La missi6 de I'empresa és contribuir en la creacié d'un sistema alimentari sostenible a llarg termini, que sigui
sostenible pels humans i respectuos amb els animals i el medi ambient. Per aconseguir-ho, Kuleana es centra en la lluita contra la sobrepesca i la
protecci6 dels oceans, formulant productes analegs de peix i marisc de base vegetal.

L'any 2021 Kuleana va llangar el seu primer producte de tonyina en cru "plant-based"” en restaurants i supermercats nord-americans. Durant aquest
2022, I'empresa té previst el llangcament d'altres productes al mercat i la seva internacionalitzacio, comengant per Catalunya en restaurants en
forma de sushi i pokés.
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—> UNIVERSITAT ~ UNIVERSITAT AUTONOMA DE BARCELONA

— PROGRAMADEDOCTORAT  BI0QUIMICA, BIOLOGIA MOLECULAR | BIOMEDICINA
INVESTIGADOR/A ICREA BENEFICIARID'UN AJUTERC |:| GRUPDERECERCASGR

—> CODISGR  2017-SGR-795 —-> NOMDELGRUPDERECERCA  Interactomics in Physiopathology: Proteins, F
—> DIRECTOR/ADETESI  ALEX PERALVAREZ-MARIN

- CENTRE DE RECERCA (SI ESCAU)

- ADRECA ELECTRONICA - TELEFON

- ADRECA DEL DEPARTAMENT/CENTRE ON DESENVOLUPARA PARCIALMENT EL PROJECTE
DEPARTAMENT DE BIOQUIMICA | DE BIOLOGIA MOLECULAR / UNITAT DE BIOFISICA

— CODIPOSTAL 08913 — POBLACIO CERDANYOLAVALLES ->PAGINAWEB  www.uab.cat

BREU RESUM DEL PROJECTE DE RECERCA, QUE INDIQUI SI HI HA ALTRES ENTITATS 0 CENTRES PARTICIPANTS, AMB L'EXTENSIO MAXIMA DEL
REQUADRE, MITJANGANT EL QUAL EL CANDIDAT PUGUI IDENTIFICAR SI ES TRACTA D'UN PROJECTE DEL SEU INTERES.

El projecte de I'empresa es basa en el desenvolupament d'un producte alimentari d’origen vegetal que imiti en gust a la carn de tonyina crua
utilitzada per elaborar plats com sushi, poké, tartar o ceviche. Es dura a terme un treball extensiu de recerca en bioquimica i biologia molecular per
poder entendre quins nutrients de la tonyina generen aquesta sensacié en boca.

En la recerca s’utilitzaran un conjunt d’eines d’analisi fisico-quimiques per estudiar quins sén els mecanismes moleculars implicats en el procés del
gust i aixi identificar i caracteritzar els diferents canvis que es produeixen als receptors sensorials en el procés de degustaci6 de la tonyina.
L’objectiu és poder imitar aquesta resposta amb molécules provinents del mén vegetal per a poder implementar les troballes de la investigacio6 al
producte.

També cal mencionar que hi haura una patent i que tot el procés de doctorat industrial requerira estricte proteccié de la propietat intel-lectual
pertanyent a I'empresa. Els resultats obtinguts de la recerca quedaran inclosos en la/les patents i si s’escaigués fer alguna publicacié cientifica,
sempre sera amb el consentiment explicit de I'empresa i a posteriori d'haver tancat la patent.

El projecte més encarat a la investigacio es dura a terme majoritariament a la Universitat Autonoma de Barcelona dins el grup de recerca del Doctor
Alex Peralvarez-Marin. No obstant, hi haura una part del treball que es realitzara al centre de treball de Kuleana a Barcelona pertanyent a la part
d’implementaci6 i desenvolupament de producte. En aquest context, si durant el temps en que es dugui a terme el doctorat industrial s'escau alguna
col-laboracié amb tercers grups de recerca de la UAB o d'altres, I'empresa estara oberta a dur-les a terme.
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Descripcid dels requisits minims i valorables, quant a titulacid, idiomes i experiéncia, que seran més valorats en els candidats. En tots els
apartats calferreferénciaa si és un requisit minim o valorable.

> TITULACIO" (GRAU, 0 EQUIVALENT (LLICENCIATURA, ENGINYERIA SUPERIOR | ARQUITECTURA), | MASTER UNIVERSITARI)

Grau en Biociéncies (Biologia, Bioquimica, Biotecnologia...) i Master en Desenvolupament i Innovacié d'Aliments.

*Requisits per a ladmissio al doctorat: vegeu U'apartat corresponent a les preguntes més freqiients dels estudiants de doctorat (FAQ) del
web del Pla de Doctorats Industrials.

- IDIOMES - EXPERIENCIA PROFESSIONAL D'INTERES
Angles - Es valorara experiéncia prévia en recerca i desenvolupament de
Catala productes alimentaris.
Castella - Es valorara experiéncia previa en treball de laboratori, especialment

en bioquimica / biotecnologia.

—> ALTRES

Interés en la sostenibilitat i en productes alimentaris de base vegetal

- Es tindra en compte un bon expedient académic

- Habilitat de treballar en equip i en projectes multidisciplinars

- Es valorara el pensament critic, les habilitats comunicatives i el treball autonom

L element essencial del Pla de Doctorats Industrials és el projecte de doctorat industrial, és a dir, un projecte de recerca estrategic
d'una empresa, on el doctorand/a desenvolupara la seva formacié investigadora, en collaboracié amb una universitat, i que sera objecte
d’'una tesidoctoral.

LaGeneralitatde Catalunya dona suport economic a aquests projectes mitjangant 2modalitats, ateses algunes caracteristiques en U'exe-
cucid del projecte:

a. Projectes de doctorat industrial cofinangats per la Generalitat de Catalunya.

b. Projectes de doctorat industrial amb ajut especific.

— Latesidoctoral es desenvolupara en el marc d’'un convenide collaboracié entre una universitat (i, si escau, centre de recerca) i unaem-
presa (també pot participar-hi més d'una empresa).

- El/ladoctorand/a disposara d'un director/a de tesi vinculat/ada a la universitat o al centre de recercai d’'una persona responsable
designada per 'empresa (tutor/a).

- La seleccio de la persona candidata es realitzara conjuntament entre les parts signants del conveni de collaboracid. En tot cas, la
persona candidata ha de ser acceptadaiadmesa al programa de doctorat de la universitat corresponent.

—> La persona candidata ha de tenir una nota mitjana de l'expedient académic igual o superior a 6,5 (escala 0 a10), calculada sobre el total
de crédits dels estudis superiors que donen accés als estudis oficials de doctorat.

— Eldirector/a de tesi ha de formar part d'un grup de recerca reconegut (SGR) vigent de la Generalitat de Catalunya o bé ser investigador/a
del programa ICREA o haver obtingut finangament del Consell Europeu de Recerca (ERC).

- Ladedicacié del/de la doctorand/a al projecte de recerca es distribuira entre lempresai la universitat.

- El/la doctorand/a participara en programes formatius en competéncies especifiques relacionades amb el lideratge, la coordinacidila
gesti6 de projectes d'R+D+l; la transferencia de resultats de recerca; el desenvolupament de noves empreses, i la propietat intellectual i
industrial, entre altres matéries rellevants.

- El/ladoctorand/a disposara d’'una assignacid anual (borsa de mobilitat) financada per la Generalitat de Catalunyai que podra acumular-
se per a un periode maxim de 3 anys. La finalitat és l'assisténcia a seminaris i congressos relacionats amb el projecte de recerca, aixi com
estades en altres seus de l'empresa, en altres universitats o en centres de recerca de fora de Catalunya.

STotes les tesis llegides en el marc del Pla de doctorats industrials rebran lamencié de doctoratindustrial. Les empresesiels directors
academics o les directores academiques participants també rebran un reconeixement per la seva participacio al Pla.
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DADES DE LAPERSONA SOL-LICITANT

- NOM | COGNOMS DE L'ESTUDIANT > NIF
- ADRECA DE LA RESIDENCIA HABITUAL
- CODI POSTAL - POBLACIO > TELEFON

- ADREGA ELECTRONICA

PERFIL DEL CANDIDAT/A
- TITULACIO: GRAU 0 EQUIVALENT (LLICENCIATURA, ENGINYERIA SUPERIOR | ARQUITECTURA), | MASTER UNIVERSITARI.

- NOMBRE DE CREDITS (ECTS) del —->NOTA MITJANA DE
GRAU O EQUIVALENT L'EXPEDIENT (escALA1a10)
- NOMBRE DE CREDITS (ECTS) del —->NOTA MITJANA DE
MASTER UNIVERSITARI L'EXPEDIENT (escaLA1a10)
— IDIOMES. EN EL CAS DE DISPOSAR D'UN CERTIFICAT - EXPERIENCIAPROFESSIONAL

ACREDITATIU, CAL ESPECIFICAR-HO AMB LA DATA D'OBTENCIO.

- ALTRES DADES D'INTERES RELLEVANTS PER AL PROJECTE
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A EMPLENAR PEL CANDIDAT/A

Espai perincloure les motivacions i linterés personal en el projecte, amb l'extensié maxima del requadre.

PROTECCIG DE DADES DE CARACTER PERSONAL

En complimentar el present formulari, autoritza i dona el seu consentiment per al tractament de les dades personals facilitades en els termes segiients:
Responsable. AGAUR - CIF Q0801117C - Passeig Lluis Companys 23, 08010, Barcelona - T. 93 310 63 94 - lopd.agaur@gencat.cat.
Delegat de Proteccié de Dades. agaur@dpo.microlabhard.es

Finalitat. La finalitat de la recollida de les dades és fer arribar la seva candidatura a l'empresa i Universitat/organisme de recerca impulsors del projecte de recerca al qual s'hagi inscrit per si, s'escau, gestionar la sollicitud d'ajut en el marc
del Pla de Doctorats Industrials (en endavant, Pla DI), de conformitat amb el Reglament (UE) 2016/679 del Parlament Europeu relatiu a la proteccié de dades de caracter personal i la Llei Organica 3/2018, de 5 de desembre, de proteccié de

dades personals i garantia dels drets digitals.

Base Legal. El compliment d'una missi6 realitzada en interés public, Uexercici de poders piiblics conferit al R ble o el i d’una obligacid legal o; el cor i de linteressat en el cas de sollicitar-lo, consentiment que

podra ser retirat en qualsevol moment.

Conservacid de les dades. Les seves dades es conservaran mentre siguin necessaries per gestionar la convocatoria corresponent, i un cop tancada, es conservaran d’acord amb els terminis establerts a la normativa d’arxius aplicable. El
Responsable, certifica haver implementat les mesures técniques i organitzatives recollides al Reglament (UE) 2016/679, per tal de garantir la seguretat i integritat de les dades de caracter personal incloses als fitxers i evitar la seva
alteraci6, pérdua i tractament o accés no autoritzats.

Drets. En qualsevol moment, vosté pot exercir els drets d'accés, rectificaci, supressié, oposicid, limitacié del tractament de les seves dades, o exercir el dret a la portabilitat de les i Tot aixd, mitj escrit, yat de copia

de document oficial que l'identifiqui, adregat a 'AGAUR o al Delegat de Protecci6 de Dades. En cas de disconformitat amb el tractament, també té el dret de presentar una reclamaci6 davant I'Autoritat Catalana de Proteccié de Dades.

Destinataris. Empresa i universitat/organi: de recerca imp s del Projecte de Recerca per a la valoracid de la candidatura, Departament de Recerca i Universitats (REU) i Consorci de Serveis Universitaris de Catalunya (CSUC) amb la

finalitat de participar i assessorar en la seleccid de les entitats i candidats, coordinar i promocionar conjuntament el programa amb UAGAUR. Igualment, les dades podran ser comunicades a 'empresa on desenvolupi les seves funcions i a la

universitat amb la finalitat de seleccionar el candidat.

Dataisignatura de linteressat/da.

BLOQUEJAR

doctorats.industrials.reu@gencat.cat -doctoratsindustrials.gencat.cat

Enviamentelectrdnic d'una copiasignada a la bustia de correu del Pla de Doctorats Industrials: doctorats.industrials.reu@gencat.cat

DipositLegal B-9413-2014


http://doctoratsindustrials.gencat.cat/ca

	Binder1.pdf
	TEST_2014_CAT_100414


	01: 
	1: Investigació sobre el mecanisme mol·lecular implicat en el gust de la tonyina crua per aplicacions
alimentàries en productes d'origen vegetal.
	2: 
	3: [LS1 Molecular and Structural Biology and Biochemistry]
	4: []
	17: Si
	18: Off
	19: Kuleana Inc.
	5: 
	6: Sònia Hurtado
	8: Sònia Hurtado
	10: 
	11: 
	12: 
	13: 
	14: Barcelona
	15: https://kuleana.co/
	16: Kuleana és una start-up que va nèixer l'any 2019 de la mà dels seus dos fundadors, Sònia Hurtado i Jacek Prus, situant-la entre Barcelona i San
Francisco, les seves ciutats d'origen. La missió de l'empresa és contribuir en la creació d'un sistema alimentari sostenible a llarg termini, que sigui
sostenible pels humans i respectuòs amb els animals i el medi ambient. Per aconseguir-ho, Kuleana es centra en la lluita contra la sobrepesca i la
protecció dels oceans, formulant productes anàlegs de peix i marisc de base vegetal.
L'any 2021 Kuleana va llançar el seu primer producte de tonyina en cru "plant-based" en restaurants i supermercats nord-americans. Durant aquest
2022, l'empresa té previst el llançament d'altres productes al mercat i la seva internacionalització, començant per Catalunya en restaurants en
forma de sushi i pokés.

	02: 
	1: Off
	13: Off
	14: Si
	5: 2017-SGR-795
	6: Interactomics in Physiopathology: Proteins, P
	7: ALEX PERÁLVAREZ-MARÍN
	9: 
	10: 
	11: 
	12: DEPARTAMENT DE BIOQUÍMICA I DE BIOLOGIA MOLECULAR / UNITAT DE BIOFÍSICA
	15: 08913
	2: CERDANYOLA VALLES
	3: www.uab.cat
	4: UNIVERSITAT AUTÒNOMA DE BARCELONA
	16: El projecte de l'empresa es basa en el desenvolupament d'un producte alimentari d’origen vegetal que imiti en gust a la carn de tonyina crua
utilitzada per elaborar plats com sushi, poké, tartar o ceviche. Es durà a terme un treball extensiu de recerca en bioquímica i biologia molecular per
poder entendre quins nutrients de la tonyina generen aquesta sensació en boca.
En la recerca s’utilitzaran un conjunt d’eines d’anàlisi físico-químiques per estudiar quins són els mecanismes moleculars implicats en el procés del
gust i així identificar i caracteritzar els diferents canvis que es produeixen als receptors sensorials en el procés de degustació de la tonyina.
L’objectiu és poder imitar aquesta resposta amb molècules provinents del món vegetal per a poder implementar les troballes de la investigació al
producte.
També cal mencionar que hi haurà una patent i que tot el procés de doctorat industrial requerirà estricte protecció de la propietat intel·lectual
pertanyent a l'empresa. Els resultats obtinguts de la recerca quedaran inclosos en la/les patents i si s’escaigués fer alguna publicació científica,
sempre serà amb el consentiment explícit de l'empresa i a posteriori d'haver tancat la patent.
El projecte més encarat a la investigació es durà a terme majoritàriament a la Universitat Autònoma de Barcelona dins el grup de recerca del Doctor
Alex Perálvarez-Marín. No obstant, hi haurà una part del treball que es realitzarà al centre de treball de Kuleana a Barcelona pertanyent a la part
d’implementació i desenvolupament de producte. En aquest context, si durant el temps en que es dugui a terme el doctorat industrial s'escau alguna
col·laboració amb tercers grups de recerca de la UAB o d'altres, l'empresa estarà oberta a dur-les a terme.
	17: BIOQUÍMICA, BIOLOGIA MOLECULAR I BIOMEDICINA

	03: 
	1: Grau en Biociències (Biologia, Bioquímica, Biotecnologia...) i Màster en Desenvolupament i Innovació d'Aliments.
	2: Anglès
Català
Castellà
	3: - Es valorarà experiència prèvia en recerca i desenvolupament de
productes alimentaris.
- Es valorarà experiència prèvia en treball de laboratori, especialment
en bioquímica / biotecnologia.
	4: Interès en la sostenibilitat i en productes alimentaris de base vegetal
- Es tindrà en compte un bon expedient acadèmic
- Habilitat de treballar en equip i en projectes multidisciplinars
- Es valorarà el pensament crític, les habilitats comunicatives i el treball autònom

	BLOQUEJAR: 
	02: 

	04: 
	1: 
	2: 
	4: 
	3: 
	6: 
	7: 
	5: 
	8: 
	9A: 
	9B: 
	10A: 
	10B: 
	12: 
	11: 
	13: 
	14: 
	15: 
	16: 
	17: 
	18: 

	Sector: [Agroalimentació]
	Sector2: [Farmacèutica i biotecnologia]


