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FORMULARIO DE PROYECTOS DE DOCTORADO INDUSTRIAL

A CUMPLIMENTAR POR LOS ENTORNOS EMPRESARIAL Y ACADEMICO

e PROYECTO Disefoy conservacion de alimentos hiumedos para mascotas mediante el empleo de tecnologias
avanzadas

e FECHA PREVISTA DE INICIO DEL PROYECTO ~ 01/10/2025

o FRCPANEL1 PE8ProductsandProcesses Engineering

o ERCPANEL 2 @rcionaL

e SECTOR | Agroalimentacio

e SECTOR 2 (oPcionaL) Indiqueu un sector de la llista

Vease el apartado de caracteristicas y eljja la modalidad en funcion de las caracteristicas del proyecto.

Modalidad de cofinanciacién [] Modalidad de ayudas especificas

e NOMBRE DE LA ENTIDAD COTECNICA, S.C.C.L. e CF
o REPRESENTANTE LEGAL DE LA ENTIDAD  DAVID SANCHEZ FERNANDEZ
o RESPONSABLE DEL PROYECTO EN LA ENTIDAD (TUTOR/A) SANDRA COSTA ROURA

e CORREO ELECTRONICO e TELEFONO

e DIRECCION DEL CENTRO DE TRABAJO EN EL QUE SE DESARROLLARA PARCIALMENTE EL PROYECTO
Ctra. N-1l km 494

e CODIGO POSTAL 25250 « POBLACION BELLPUIG e PAGINAWER  https://www.cotecnica.es

e  BREVE PRESENTACION DE LA ENTIDAD

Cotecnica es una cooperativa agroalimentaria de segundo grado ubicada en Bellpuig (Lleida) y formada por 10 cooperativas miembros de Catalufia,
Aragony Castillay Ledn.

Nace en 1982 con la vocacion de ofrecer una serie de servicios a sus cooperativas socias, fabricando correctores vitaminico-minerales para piensos
de ganaderia, lactoremplazantes y medicamentos veterinarios. En el afio 1991, Cotecnica comienza con una nueva area de actividad: la fabricacion de
alimentos para animales de compaifiia, que hoy es un pilar fundamental de la empresa. En el afio 2000, Cotecnica empieza a apostar por los
alimentos para mascotas de gama alta y, en el afio 2012, esta estrategia se consolida con la incorporacion de “carne fresca” en sus recetas.

En el afio 2018 se lanza al mercado la marca Ownat, que engloba todos los productos de los segmentos premium y super premium. Ownat se
sustenta en cuatro pilares, que son: i) maximizar la inclusion de ingredientes naturales en las recetas, ii) incluir carne fresca en todas las férmulas,
iii) priorizar la compra de materias primas a proveedores locales y iv) ser transparentes en la informacién que se transmite en las etiquetas. Estos
valores han posibilitado un crecimiento exponencial en el rea de la alimentacién para mascotas de la empresa.

Actualmente, las areas de actividad de Cotecnica son: la fabricacion de alimentos secos para perros y gatos, el desarrollo y la fabricacion de
correctores vitaminico-minerales para piensos de animales de abasto y de compaiiia, el ejercer como centro de servicios a las cooperativas socias
(compra centralizada de materias primas, servicio de laboratorio, asesoria técnica, etc.) y la integracion porcina (cuenta con 2.600 cerdas
productivas). De todas las areas descritas, la fabricacion de alimentos para mascotas es la que ostenta mayor peso dentro de la empresa,
representando alrededor del 70% del volumen de facturacion, con una produccién de 80.000 toneladas de pienso y un valor de casi 109 M€ (afio 2024).
Cotecnica esté especializada en la produccion de piensos extrusionados secos para perros y gatos y actualmente cuenta con tres lineas de
fabricacion. Cada una de las tres lineas eta compuesta por un almacén de materias primas, una linea de molturacién de materias primas, una linea
de preparacion de materias primas frescas (picadora y emulsionadora), una linea de extrusion (acondicionador, extrusora, secador, engrasador y
enfriador) y una linea de ensacado (con tres opciones: big bag, saco pequefio 0,4-5 kg y saco grande 8-20 kg). Para el almacenamiento del producto
terminado, Cotecnica dispone de un almacén logistico de 4.000 m2 de superficie y se encuentra en proceso de construccion de otro. Adicionalmente,
la empresa cuenta con dos laboratorios, uno de andlisis fisicoquimicos y otro de anélisis microbioldgicos, inscrito en el Registro de Laboratorios
Agroalimentarios de Catalufia, en los que se pueden analizar tanto materias primas como producto terminado.
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UNIVERSIDAD Universitat de Lleida

PROGRAMA'DE DOCTORADOD ciencia y Tecnologia Agraria y Alimentaria

INVESTIGADOR/A ICREA BENEFICIARIO/A DEUNAAYUDAERC [ GRUPO DE INVESTIGACION SGR
CODIGO SGR 2021 SGR 01242 o NOMBRE DEL GRUPO DE INVESTIGACION Innovative Technologies for the Obtainin
DIRECTOR/ADETESIS ~ Mariana Morales de la Pefia
CENTRO DE INVESTIGACION (S| PROCEDE)
CORREOQ ELECTRONICO o TELEFONO

DIRECCION DEL DEPARTAMENTO/CENTRO EN EL QUE SE DESARROLLARA PARCIALMENTE EL PROYECTO
Avda. Alcalde Rovira Roure 191

e CODIGOPOSTAL 25198 e POBLACION Lleida o PAGINAWEB https://dtecal.udl.cat/es/recerca/

Breve resumen del proyecto de investigacion, que indique si hay otras entidades o centros participantes, con la extension maxima del cuadro de texto,

mediante el cual el candidato/a pueda identificar si se trata de un proyecto de su interés.

Actualmente existe un creciente interés en mejorar la calidad de vida de los animales de compaifiia, especialmente perros. Esto se ha visto reflejado
en una expansion sostenida del mercado de alimentos para mascotas, consolidandose como un sector clave dentro de la industria de alimentos.
Segun el ultimo informe anual de la European Pet Food Industry Federation (FEDIAF), en el afio 2022 el sector de la alimentacion para animales de
compafiia en Europa tuvo un volumen de ventas de casi 10 millones de toneladas de producto con un valor de mercado de méas de 29.000 millones de
euros, experimentando un crecimiento anual del 2 %. Hoy en dia, los consumidores buscan alimentos que impacten positivamente en la salud de sus
mascotas, con dietas formuladas a base de ingredientes naturales, de elevada digestibilidad y con funcionalidades especificas, por ejemplo, el
cuidado de la salud articular, el control del peso o el mantenimiento de la piel y el pelaje en dptimo estado. Esto ha motivado a la industria a
desarrollar alimentos especializados de calidad premium elaborados con ingredientes naturales y funcionales, que ademés sean apetecibles para
los animales en términos de sabor y palatabilidad.

De manera general, los alimentos para mascotas se clasifican en tres principales categorias segin su contenido de humedad: secos, semi-himedos
y himedos. Usualmente, los mas apetecibles para las mascotas son los hiUmedos, los cuales se caracterizan por tener més del 60 % de contenido de
agua. Estos se encuentran disponibles en el mercado en una gran variedad de sabores (carnes, pescados, huevos, verduras, etc.) y texturas (paté,
mouse, trozos en salsa, trozos en gelatina, etc.). Asi mismo, contienen una elevada concentracion de nutrientes, principalmente proteinas
provenientes de productos de origen animal. Ademas, se combinan con frutas o vegetales que aportan un perfil de micronutrientes esenciales,
cumpliendo con las necesidades especificas de las mascotas, sus preferencias y su etapa de vida. Sin embargo, los alimentos resultantes son
altamente perecederos y deben ser sometidos a procesos de conservacion para garantizar su estabilidad y seguridad. La esterilizacion es el proceso
comunmente utilizado para la conservacion de este tipo de productos, logrando la inactivacion efectiva de microorganismos patégenos. No obstante,
las altas temperaturas alcanzadas durante el tratamiento afectan a su calidad nutricional, asi como también a sus propiedades sensoriales y
funcionales. Por lo tanto, el desarrollo de procesos innovadores para la conservacion de alimentos himedos para mascotas de alta calidad
nutricional y sensorial es un desafio clave para cientificos y tecnélogos.

La combinacién de tecnologias como altas presiones hidrostaticas, atmésferas modificadas o antimicrobianos naturales, puede ser una alternativa
prometedora para la conservacion de estos productos con un impacto menor que la esterilizacion convencional sobre sus propiedades nutritivas y
sensoriales. Habitualmente, la refrigeracion es una barrera adicional al desarrollo de microorganismos patégenos o alterantes, por lo que lograr
gue estos alimentos puedan almacenarse a temperatura ambiente sin comprometer su estabilidad y seguridad es un reto tecnolégico afiadido.

Con el presente proyecto, se pretende desarrollar procesos innovadores para la obtencién y conservacion de alimentos himedos de calidad premium

para mascotas, que sean seguros y estables a temperatura ambiente. Ademas, se estudiara la combinacion de tecnologias 6ptimas para que el
proceso sea energéticamente eficiente, sostenible y con bajo impacto medioambiental.
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6. PERFIL DEL CANDIDATO/A

Descripcion de los requisitos minimos y valorables, en cuanto a titulacion, idiomas y experiencia, que seran mas valorados en los candidatos.
En todos los apartados es preciso indicar si se trata de un requisito minimo o valorable.

e TITULACION* (GRADO O EQUIVALENTE -LICENCIATURA, INGENIERIA SUPERIOR Y ARQUITECTURA- Y MASTER UNIVERSITARIO)

Grado: Ciencia y Tecnologia de los Alimentos, Veterinaria, Ingenieria Agraria y Alimentaria, Biotecnologia o similares.
Master: Ciencia y Tecnologia de Alimentos, Master Gestién e Innovacion en la Industria Alimentaria o similares

*Requisitos para la admision al doctorado: véase el apartado correspondiente de requisitos de los estudiantes de doctorado de la pagina web del Plan de Doctorados Industriales.

* [DIOMAS o EXPERIENCIA PROFESIONAL DE INTERES
Minimo: catalan, castellano, inglés. Valorable: participacién en proyectos de investigacién y/o experiencia
Valorable: francés. en inddstria alimentaria.

e OTROS

CARACTERISTICAS DE LOS PROYECTOS DE DOCTORADO INDUSTRIAL

El elemento esencial del Plan de Doctorados Industriales es el proyecto de doctorado industrial, es decir, un proyecto de investigacion estratégico de una empresa,
donde el doctorando/a desarrollara su formacion investigadora, en colaboracion con un organismo de investigacion, y que sera objeto de una tesis doctoral.

La Generalitat de Catalunya apoya economicamente estos proyectos mediante 2 modalidades, dadas algunas caracteristicas en la ejecucion del proyecto:

o Proyectos de doctorado industrial cofinanciados por la Generalitat de Catalunya.
o Proyectos de doctorado industrial con ayuda especifica.

CARACTERISTICAS COMUNES DE AMBAS MODALIDADES

e Latesis doctoral se desarrollara en el marco de un convenio de colaboracion entre la entidad o entidades del entorno empresarial y la entidad o entidades del
entorno académico (siempre tiene que haber una universidad catalana), estara vigente durante los 3 afos de duracién del periodo de ejecucién del proyecto.

o Eldoctorando/a dispondra de un director/a de tesis vinculado/a al organismo de investigacion solicitante y de una persona responsable designada por la
empresa solicitante (tutor/a).

o Laseleccion de la persona candidata se realizara conjuntamente entre las partes firmantes del convenio de colaboracion. En todo caso, la persona candidata
tiene que ser aceptada y admitida en el programa de doctorado de la universidad correspondiente.

e Lapersona candidata tiene que tener una nota media del expediente académico igual o superior a 6,5 (escala 0 a 10), calculada sobre el total de créditos de
los estudios superiores que dan acceso a los estudios oficiales de doctorado.

e Eldirector/a de tesis tiene que formar parte de un grupo de investigacion reconocido (SGR) vigente de la Generalitat de Catalunya o bien ser investigador/a
del programa ICREA, o haber obtenido financiacion del Consejo Europeo de Investigacion (ERC).

¢ Ladedicacion del doctorando/a al proyecto de investigacion se distribuira entre los dos entornos.

e Eldoctorando/a participara en programas formativos en competencias especificas relacionadas con el liderazgo, la coordinacion y la gestion de proyectos de
I+D+i; la transferencia de resultados de investigacion; el desarrollo de nuevas empresas, y la propiedad intelectual e industrial, entre otras materias relevantes.

o Eldoctorando/a dispondra de una asignacion anual (bolsa del doctorando/a) financiada por la Generalitat de Catalunya y acumulable por un periodo de
3 anos. La finalidad es cubrir los gastos de matricula, movilidad, formacion y publicacion de articulos del doctorando/a.

o Todas las tesis leidas en el marco del Plan de Doctorados Industriales recibiran la mencién de doctorado industrial. Los tutores y tutoras del entorno
empresarial, asi como los directores y directoras de tesis participantes recibiran un reconocimiento por su participacion en el Plan.
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1. DATOS DE LA PERSONA SOLICITANTE

o NOMBRE Y APELLIDOS DEL ESTUDIANTE

o DIRECCION DE LA RESIDENCIA HABITUAL

e CODIGO POSTAL e POBLACION
o CORREO ELECTRONICO

2. PERFIL DEL CANDIDATO/A
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o NIF

e TELEFONO

e TITULACION: (GRADO O EQUIVALENTE -LICENCIATURA, INGENIERIA SUPERIOR Y ARQUITECTURA- Y MASTER UNIVERSITARIO)

o NUMERO DE CREDITOS (ECTS)
del GRADO 0 EQUIVALENTE

 NUMERO DE CREDITOS (ECTS)
del MASTER UNIVERSITARIO

o |DIOMAS. EN CASO DE DISPONER DE UN CERTIFICADO

e NOTA MEDIA
DEL EXPEDIENTE tescaLATa10)

e NOTA MEDIA
DEL EXPEDIENTE tescaLAta10)

ACREDITATIVO, DEBE INDICARSE JUNTO CON LA FECHA DE OBTENCION e EXPERIENCIA PROFESIONAL

o OTROS DATOS DE INTERES RELEVANTES PARA EL PROYECTO
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3. MOTIVACION E INTERES EN EL PROYECTO

Espacio reservado para las motivaciones y el interés personal en el proyecto, con la extension maxima del cuadro de texto.

PROTECCION DE DATOS DE CARACTER PERSONAL

Al cumplimentar el presente formulario, usted autoriza y presta su consentimiento para el tratamiento de los datos personales facilitados en los siguientes términos:

La persona interesada Gnicamente facilitara datos personales de terceros cuando sea estrictamente necesario para conseguir la finalidad requerida. En caso de facilitar datos personales de terceros, la persona interesada garantiza haber informado a estos del tratamiento de sus datos
en los términos descritos. | Responsable: AGAUR - CIF 00801117C - Passeig de Lluis Companys, 23, 08010, Barcelona - Tel. 93 310 63 94 - lopd.agaur@gencat.cat | Delegade de proteccién de datos: agaur@dpo.microlabhard.es | Finalidad: La finalidad de la recogida de los datos es
dar publicidad a la solicitud de participacion de la entidad y la universidad u organismo de investigacion en un proyecto de doctorado industrial, en el marco del Plan de Doctorados Industriales (en adelante, el «Plan DI») en la pagina web del Programa de Doctorados Industriales
(https://doctoratsindustrials gencat.cat/), para hacer llegar las candidaturas interesadas en la propuesta de proyecto, de conformidad con el Reglamento (UE) 2016/679 del Parlamento Europeo relativo a la proteccion de datos de caracter personal y con la Ley Organica 3/2018, de 5
de diciembre, de Proteccion de Datos Personales y garantia de los derechos digitales. | Base legal: EI cumplimiento de una mision realizada en interés publico, el ejercicio de poderes publicos conferido al responsable o el cumplimiento de una obligacion legal, o el consentimiento del
interesado en caso de solicitarlo, consentimiento que podra ser retirado en cualquier momento. | Conservacién de los dates: Sus datos se conservaran mientras sean necesarios para gestionar la convocatoria correspondiente y, una vez cerrada, se conservaran de acuerdo con los
plazos establecidos en la normativa de archivos aplicable. El responsable certifica haber implementado las medidas técnicas y organizativas recogidas en el Reglamento (UE) 2016/678, a fin de garantizar la seguridad y la integridad de los datos de caracter personal incluidos en los
ficheros y evitar su alteracion, pérdida y tratamiento o acceso no autorizados. | Derechos: En cualquier momento, usted puede ejercitar los derechos de acceso, rectificacion, supresion, oposicion y limitacion del tratamiento de sus datos o ejercer el derecho su portabilidad. Todo ello,
mediante un escrito acompafiado de una copia del documento oficial que le identifique, dirigido a la AGAUR o al delegado de proteccion de datos. En caso de disconformidad con el tratamiento, también tiene derecho a presentar una reclamacion ante la Autoridad Catalana de
Proteccion de Datos| Destinatarios: El Departamento de Investigacion y Universidades (REU) y el Consorcio de Servicios Universitarios de Catalufia (CSUC), con la finalidad de participar y asesorar en la seleccion de entidades y candidatos, coordinar y promocionar el programa
juntamente con la AGAUR. Igualmente, los datos podran ser comunicados a la empresa en la que desarrolle sus funciones y a la universidad con el fin de seleccionar al candidato/a.

Fechay firma de la persona interesada.

, de de

Para mas informacion:

doctorats.industrials.recerca@gencat.cat | doctoratsindustrials.gencat.cat

Procedimiento de solicitud de participacion:
Envio electronico de una copia firmada a la direccion del Plan de Doctorados Industriales: doctorats.industrials.recerca@gencat.cat
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En el año 2018 se lanza al mercado la marca Ownat, que engloba todos los productos de los segmentos premium y super premium. Ownat se sustenta en cuatro pilares, que son: i) maximizar la inclusión de ingredientes naturales en las recetas, ii) incluir carne fresca en todas las fórmulas, iii) priorizar la compra de materias primas a proveedores locales y iv) ser transparentes en la información que se transmite en las etiquetas. Estos valores han posibilitado un crecimiento exponencial en el área de la alimentación para mascotas de la empresa. 
Actualmente, las áreas de actividad de Cotecnica son: la fabricación de alimentos secos para perros y gatos, el desarrollo y la fabricación de correctores vitamínico-minerales para piensos de animales de abasto y de compañía, el ejercer como centro de servicios a las cooperativas socias (compra centralizada de materias primas, servicio de laboratorio, asesoría técnica, etc.) y la integración porcina (cuenta con 2.600 cerdas productivas). De todas las áreas descritas, la fabricación de alimentos para mascotas es la que ostenta mayor peso dentro de la empresa, representando alrededor del 70% del volumen de facturación, con una producción de 80.000 toneladas de pienso y un valor de casi 109 M€ (año 2024). 
Cotecnica está especializada en la producción de piensos extrusionados secos para perros y gatos y actualmente cuenta con tres líneas de fabricación. Cada una de las tres líneas etá compuesta por un almacén de materias primas, una línea de molturación de materias primas, una línea de preparación de materias primas frescas (picadora y emulsionadora), una línea de extrusión (acondicionador, extrusora, secador, engrasador y enfriador) y una línea de ensacado (con tres opciones: big bag, saco pequeño 0,4-5 kg y saco grande 8-20 kg). Para el almacenamiento del producto terminado, Cotecnica dispone de un almacén logístico de 4.000 m2 de superficie y se encuentra en proceso de construcción de otro. Adicionalmente, la empresa cuenta con dos laboratorios, uno de análisis fisicoquímicos y otro de análisis microbiológicos, inscrito en el Registro de Laboratorios Agroalimentarios de Cataluña, en los que se pueden analizar tanto materias primas como producto terminado.
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	16: Actualmente existe un creciente interés en mejorar la calidad de vida de los animales de compañía, especialmente perros. Esto se ha visto reflejado en una expansión sostenida del mercado de alimentos para mascotas, consolidándose como un sector clave dentro de la industria de alimentos. Según el último informe anual de la European Pet Food Industry Federation (FEDIAF), en el año 2022 el sector de la alimentación para animales de compañía en Europa tuvo un volumen de ventas de casi 10 millones de toneladas de producto con un valor de mercado de más de 29.000 millones de euros, experimentando un crecimiento anual del 2 %. Hoy en día, los consumidores buscan alimentos que impacten positivamente en la salud de sus mascotas, con dietas formuladas a base de ingredientes naturales, de elevada digestibilidad y con funcionalidades específicas, por ejemplo, el cuidado de la salud articular, el control del peso o el mantenimiento de la piel y el pelaje en óptimo estado. Esto ha motivado a la industria a desarrollar alimentos especializados de calidad premium elaborados con ingredientes naturales y funcionales, que además sean apetecibles para los animales en términos de sabor y palatabilidad. 

De manera general, los alimentos para mascotas se clasifican en tres principales categorías según su contenido de humedad: secos, semi-húmedos y húmedos. Usualmente, los más apetecibles para las mascotas son los húmedos, los cuales se caracterizan por tener más del 60 % de contenido de agua. Estos se encuentran disponibles en el mercado en una gran variedad de sabores (carnes, pescados, huevos, verduras, etc.) y texturas (paté, mouse, trozos en salsa, trozos en gelatina, etc.). Así mismo, contienen una elevada concentración de nutrientes, principalmente proteínas provenientes de productos de origen animal. Además, se combinan con frutas o vegetales que aportan un perfil de micronutrientes esenciales, cumpliendo con las necesidades específicas de las mascotas, sus preferencias y su etapa de vida. Sin embargo, los alimentos resultantes son altamente perecederos y deben ser sometidos a procesos de conservación para garantizar su estabilidad y seguridad. La esterilización es el proceso comúnmente utilizado para la conservación de este tipo de productos, logrando la inactivación efectiva de microorganismos patógenos. No obstante, las altas temperaturas alcanzadas durante el tratamiento afectan a su calidad nutricional, así como también a sus propiedades sensoriales y funcionales. Por lo tanto, el desarrollo de procesos innovadores para la conservación de alimentos húmedos para mascotas de alta calidad nutricional y sensorial es un desafío clave para científicos y tecnólogos.

La combinación de tecnologías como altas presiones hidrostáticas, atmósferas modificadas o antimicrobianos naturales, puede ser una alternativa prometedora para la conservación de estos productos con un impacto menor que la esterilización convencional sobre sus propiedades nutritivas y sensoriales. Habitualmente, la refrigeración es una barrera adicional al desarrollo de microorganismos patógenos o alterantes, por lo que lograr que estos alimentos puedan almacenarse a temperatura ambiente sin comprometer su estabilidad y seguridad es un reto tecnológico añadido.

Con el presente proyecto, se pretende desarrollar procesos innovadores para la obtención y conservación de alimentos húmedos de calidad premium para mascotas, que sean seguros y estables a temperatura ambiente.  Además, se estudiará la combinación de tecnologías óptimas para que el proceso sea energéticamente eficiente, sostenible y con bajo impacto medioambiental.
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